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powr piépatation 4o crémes glacés & sorhets CONSEIL

D , E 00 E [
JOYBASE INFINITY CREAM 100
., ) R , Mélanger les JOYBASE avec le
Z’ng/” ‘Z/l/” tpanation & chémes glacées sucre, ajouter progressivement les

g X poudres dans le lait ou dans I'eau
Ref'.\2225 ' tout en remuant vigoureusement
(Matiére grasse animale) jusqu'a dispersion compléte. Ajouter

éventuellement le JOYPASTE et
JOYBASE ELITE 100 laisser reposer le mélange. Les
Boase pouch piéparadion R . JOYBASE peuvent étre utilisés soit
9 fg’;zl P %m%ﬂm a chaud avec pasteurisation a 85°C,
Réf. 2781 soit a froid directement dans la
(i t,‘\ tole beurre i ) turbine a glace.

Qtiere grasse vegetale : beurre de cacao, \ /
JOYBASE PREMIUM FRUITS 100 Dosages des bases JOYBASE [ JOYPLUS
ﬁ(“’”f’é‘”’/”@maémg@g Sucre Eau Lait Autres

g X
Réf. 1625 2225| 100g | 240-300g | 30-60 g/L de lait ou d'eau | QS de JOYPASTE*

2%81| 100g 2309 1L
JOYBASE NEUTRAL FIX -

v £3
Base on poadhe i action stabilisante 1625 | 100g |270300g| 2L 300 puree P'TIT BENOIT
Tkgx 6 1623 59 1 L de lait ou d'eau
Ref. 1623 1888 30-60 g/L de lait ou d'eau
JOYPLUS PROSOFT 2223 | 30-609 1 Lde lait oud'eau
Tntégratews on poudtie i base & dextrose *Retrouvez les dosages pages 6 et 9
FWWWM,WMM/@S geepeg
1kgx 6
Réf. 1888
JOYPLUS TRIM
Prgparation powr améliorer la teyture
s glaces 1alentissant lews fonte
1kgx 6
Réf. 2223 SVELTO
Seau de 5 kg
(@) Réf. 2285
DISGROUP
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AUTIRIES IPIROIDUITS de BASIE

powt préparation 42 eréemes glacés & sorbets

e Créemes & lait
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Tes essentiels DISGROUP
CREME FLUIDE UHT 35%  CREME UHT 35% CREME FRAICHE EPAISSE 30% CREME UHT 35% TENUE & FOISONNEMENT
1litre x 12 llitrex 6 LONGUE CONSERVATION - 5 kg Debic - b litres
Réf. 1853 Réf. 1255 Réf. 5028 Réf. 1227
POUDRE DE LAIT 26%
Sac de 10 kg
Réf. 9522
LAIT ENTIER UHT LAIT ENTIER UHT POUDRE DE LAIT 26%
Lactel - 10 litres Lactel - Tlitre x 6 Sac de 25 kg
Réf. T017 Réf. T%09 Réf. %21
* Ovoproduits
DISGROUP NOUVEAUTE
JAUNE D'CEUF LIQUIDE PASTEURISE JAUNE D'CEUF LIQUIDE PASTEURISE BLANC D'CEUF LIQUIDE PASTEURISE
Tkgx10 Tkgx 6 Le Blanc des Chefs
Réf. 3353 Réf. 12%6 Réf.T6%2 -1kgx 6
REf. 7643 - 2kgx 6
DISGROUP 9
BLANC D'CEUF LIQUIDE PASTEURISE
Tkgx10
ReY. 335 Q
DISGROUP

Disponible en précommande « Les Ingrédients du Succés »



Revolution Cream irca

CONSEIL
D’utilisation

REVOLUTION CREAM est un sirop
de sucre prét a l'emploi destiné a
améliorer la souplesse des glaces
et des semifreddos. Il apporte une
structure plus crémeuse et lisse
aux cremes en les prolongeant
dans le temps. Il peut substituer
jusqu'a 30% du sucre prévu dans
vos recettes (70 g de REVOLUTION
CREAM, remplace 50 g de sucre). |l
exalte le godt. Conserver dans un
endroit sec et frais.

\ _J
MIDIEES RECETTES

Bavaroise vanille

+ 750 g de créme 35% DISGROUP

+ 750 g de lait

+180 g de sucre

+ 630 g de REVOLUTION CREAM

+ 360 g de jaunes d'ceufs

+ 48 g de gélatine or 200 bloom (+288 g d'eau = 336 g)
+ 90 g de Joypaste vanille Madagascar

+1800 g de créeme 35% DISGROUP fouettée

Faire bouillir la créme avec le lait. Blanchir les jaunes d'ceufs
avec le REVOLUTION CREAM et le sucre. Cuire cette creme
anglaise. Refroidir avant d'ajouter la gélatine fondue et le
Joypaste. Incorporer délicatement la creme fouettée.

Strap q@fwdz@/aaa/&?&w@i

Retraares la fiche canseil ot
REVOLUTION CREAM
sut notie site intemet
www.disgroup.fr

REVOLUTION CREAM
Bidon de 6 kg
Réf.T22

Mousse exotique

+ 400 g de jaunes d'ceufs DISGROUP

+ 400 g de REVOLUTION CREAM

+220 g d'eau

+ 300 g de purée fruit de la passion LE P'TIT BENOIT

+ 300 g de purée de mangue LE P'TIT BENOIT

+ 24 g de gélatine or 200 bloom (+144 g d'eau= 168 g)
+ 650 g de créeme 35% DISGOUP fouettée

Pocher & 85°C les jaunes avec le REVOLUTION CREAM et l'eau.
Monter au fouet. Mettre la gélatine fondue dans les purées de
fruits puis ajouter la pdte a bombe préalablement montée.
Incorporer délicatement la creme fouettée.

WSEMIFREDDO
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* Sucres ...
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SUCRE SEMOULE

Sac de 25 kg

Réf. 1091 SUCRE GLACE AMYLACE
Sac de 10 kg
Réf. 6108

wee & Produits sucrants

DISGROUP

SIROP DE GLUCOSE SUCRE INVERTI LEBBOLINE GLUCOSE ATOMISE GLUCOSE ATOMISE
Seau de 7 kg Seau de 7 kg Sac de 25 kg Sac de 7kg

Réf. 8128 Réf. 3990 Réf. 379 Réf. 2380

Chaque sucre posséde un pouvoir édulcorant et un pouvoir antigel spécifique. L'équilibre d'une recette repose en partie sur la
combinaison des sucres. lls vont permettre de controler l'intensité sucrée, la texture et la dureté de la glace ! Les sucres limitent
la quantité de cristaux de glace, en retenant de I'eau. Cette eau ne sera plus disponible pour cristalliser et durcir la glace. En
quelques sorte, ils vont aspirer I'eau. lls abaissent le point de congélation et contribuent, en apportant de I'extrait sec, a donner
une belle structure, du corps a la glace. En combinant les différents types de sucres, il est possible d'obtenir des textures plus
crémeuse et moins dures a basse température Le pourcentage de sucre dépend des golt régionaux. En France, il est entre 16 a
20 % pour les glaces et de 25 a 33% pour les sorbets. Ces chiffres ont tendance a diminuer depuis quelques années.

www.recette-glace-sorbet.fr

@,
DISGROUP
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AIROMATISATION

42 vos créemes glacés & sorbets

s Pates d'aromatisation irca

Retrowrez la vidbo Lutilisation

GAMME JOYPASTE
swe notre site intenet
www.disgroup.fr

Dosage des JOYPASTE Dosage des JOYPASTE

GAMME JOYPASTE ~ CDT JOYPASTE Eau Base
161% ABRICOT Potdel2kg | 80-120g 1L CAMMESOYPASTE ot JOYPASTE blanche
1609 ANANAS Potdel2kg | 80-120¢ 1L 1289 BISCOTTO* Potdel2kg | 40-50g 1kg
1610 BANANE Potdel2kg | 80-120¢g 1L 1289 CAFE Potdel2kg | 20-40g 1kg
1606 CASSIS Potdel2kg | 80-120¢ 1L 129% CAPUCCINO Potdel2kg | 60-80g 1kg
1605 CERISEAMARENA | Seaude3kg [ 80-120g 1L 1293 CARAMEL Potdel2kg | 40-50g 1kg
1230 CITRON Potdel2kg | 80-1209 1L 191% CREME BRULEE Potdel2kg | 60-70g 1kg
1288 FRAISE Potdel2kg | 80-120g 1L 1619 LIGHT BLUE* Potdel2kg | 50-60g 1kg
1291 FRAMBOISE Potdel2kg | 80-120¢g 1L 1287 MENTHE VERTE Potdel2kg | 30-40g¢ 1kg
1287 FRUIT DELAPASSION | Potdel2kg | 80-120g 1L 2068 MENTHE BLANCHE | Potdel2kg | 30-40g 1kg
1229 FRUTSDESBOIS | Potdel2kg | 80-120g 1L 1979 NOCCIOLINA* PotdeTkg 100g 1kg
1295 MANDARINE Potdel2kg | 80-120¢ 1L 1298 PISTACHE PRIME* | Seau de 5 kg 509 1kg
1256 MANGUE Potdel2kg | 80-120g 1L 2216 REGLISSE Potdel2kg | 50-80g 1kg
1615 MELON Potdel2kg | 80-120¢ 1L 2%86 RHUMBA* Seaude3kg| 70-80g 1kg
1630 MURE Potdel2kg | 80-120¢ 1L 1617 TIRAMISU Potdel2kg | 70-90g 1kg
1267 MYRTILLE Potdel2kg | 80-120g 1L 3163 VANILLE CARIBE Potdel2kg | 20-30¢g 1kg
1285 ORANGE Potdel2kg | 80-120¢ 1L 1290 VANILLE Potdel2kg | 20-30g 1kg
1613 PECHE Potdel2kg | 80-120g 1L BISCOTTO* = Suvewct biseuit
1612 POIRE Potdel2kg | 80-120g 1L e f“;zfﬁj %MW%
1616 POMME VERTE | Potdel2kg | 80-120g 1L :II-SILTJQI%';-\‘E P:R%Z; /7\}4 oi“:; d pistache o amand
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s Pites d'aromatisation PREMIUM irca

Fhtes & base &/anéfqé %M&f@, W@wfmemf selectionnés !

NOISETTE DU PIEMONT IGP NOISETTE ITALIA
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JOYPASTE NOISETTE 100%

Seau de 3kg
Réf. 2549

JOYPASTE NOISETTE 100%
Seau de 3kg
Réf. 55%

o3¢

o

1
PISTACHE DE BRONTE AOP

JOYPASTE PISTACHE 100 %

Seau de 3kg
Réf. 2295

JOYPASTE PISTACHE 100 %
Pot de 1kg
Réf. 1286

Dosage des JOYPASTE "PREMIUM’

Base blanche
1kg

JOYPASTE
80-120g

Disponible en précommande

JOYPASTE NOISETTE PREMIUM 100 %
Réf. 1603 - Pot de 1kg
Réf. 160%

- Seau de 5 kg

La noisette IGP du Piémont, désigne le fruit
décortiqué obtenu a partir de la variété de
noisette appelée Tonda Gentile Trilobata
produite exclusivement dans le Piémont
italien et en particulier dans la zone
géographique comprise entre les collines
des Langhe, du Roero et du Monferrato. Elle
a un go(t excellent apres torréfaction, une
saveur fine et persistante.

www.quai-des-oliviers.com

La pistache verte de Bronte est cultivée
dans la province de Catane sur les pentes
de I'Etna, la richesse du sol lui confere
une qualité exclusive. Depuis le 12 janvier
2010, la dénomination Pistacchio Verde di
Bronte est protégée au niveau européen
par une appellation d'origine protégée. Elle
possede une couleur intense et une saveur
incomparable.

www.frwikipedia.org

@,
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* Autres pates ...

v Pate préte a 'emploi
v Intense et savoureuse

v Texture onctueuse

Z

PATE DE VANILLE BOURBON DE MADAGASCAR

Prova gourmet - 500 g x 4

Réf. 1288 PATE DE PISTACHE Delipaste
Réf. 6565 -12kgx 8
Ref. 7305 - 43kgx3

... ¢t Poudres d'aromatisation irca

Dosage des JOYGELATO
JOYGELATO  Base blanche
1629 50-60¢g 1kg
YGELATO Y RT YGELAT
JOYGELATO CHEESECAKE ~ JOYGELATO YOGU JOYGELATO COCCO 6163 509 Tkg
Tkgx 6 1kgx6 1kgx6
Réf. 6263 Réf. 1627 Réf. 1629 1627 30-40g 1kg

5/0 écial
IBHIUMI - IBAISIN

LIEGROUP
RAISINS SECS STANDARD N°9 GRADE A

Origine Turquie
Cartonde 125 kg
ICGROUY DICGROUP HpLe
RHUM 44% vol. RHUM 54% vol. RAISINS SECS JUMBO N°10 GRADE A
"Selection Cprand Atime' "Selection Cprand Arime' Origine Turquie
Cubi b litres x 4 Cubi b litres x 4 Cagette de 15 kg
Réf. 2906 Réf. 2907 Réf. 1397
Q
DISGROUP
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* Les purées de fruits Lo
PUREES DE FRUITS SURGELEES

gvmmofélOlpméeffmgbfdQO% q/e//mxﬁs
Barquettes Tkgx6

Dosage des PUREES pour la réalisation de sorbets
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PUREES QTE PUREE EAU SUCRE  JOYBASE

650300 FRAMBOISE 4009 6009 2459 100 g
650301 FRAISE 4009 6009 245¢ 1009
650302 POIRE 4009 600 g 2359 100g Une ganme avec an % 4 fruits élevé
650303 | FRUIT DE LA PASSION 4009 600 g 2209 100g /bmmeéef@mf une W /b/wmm/m
65030 MANGUE 400g 600g 220¢ 100g Coes lpwzé@; sont s /”MM aux /p@/m
650305 CASSIS 4009 600 g 2459 1009 natwiels, constants en teme oo W’ o coulowt
650306 FRUITS ROUGES 4009 600g 245¢g 1009 ot o{é ViScoSité. & Wt ofé /M@mﬂm 4 /M
650307 CITRON 300g 700g 3009 100¢g W /@W ot la W‘”&W aveo un
650308 | NOIX DECOCO 4009 6009 2109 100 g winimun b pasteniisation /
650309 ABRICOT 4009 600g 235¢g 100g

PUREES DE FRUITS

gmmo{él‘ﬁbu/zé@;fméﬁpmmfxé@f
Léonce Blanc - Poches 1kg x 4

Réfs Parfums Réfs Parfums

2215 ABRICOT 2219 GRIOTTE

2216 ANANAS 2217 MANDARINE

23218 BANANE 2212 MANGUE Une sélection des meillewres variétés de fruits allant des
%210 CASSIS AR02 PASSION /ze?ww; les /b&f/f lointaines comme { 'M&%ow dn Sud
221% CITRON %220 | PECHE BLANCHE : , ‘

- : pout le fuuit do la passion awy teviins les plus praches,
2201 FRAISE 409 POIRE comme la vallée du Q%&Jw ot ba poite et U'abricot !
2200 FRAMBOISE %2%2 | FRUITS DES BOIS ’ 7 '

@,
DISGROUP
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* Autres produits d'aromatisation

v Intense et gourmand
v Riche en aréme

EXTRAIT DE CAFE COLOMBIE
100% ARABICA
Prova gourmet - 1litre x 6
Réf. 1269
DISGROUP DISGROUP
PUR JUS DE CITRON GOUSSES DE VANILLE EXTRAITDEVANILLE e,
1litre x 6 17/18 CM - 250 g x 6 Prova gourmet - 1 litre x 6 : i
Réf. 2673 Réf. 3372 Réf. 7309 i i
H Jdeal por vos ctémes |
' ?[%cwfm owves |
i ”“”?“% ro
DISGROUP DISGROUP PISTACHES HACHEES ! BRISURES DE NOUGAT DE MONTELIMAR i
NOISETTES HACHEES BLANCHIES ~ AMANDES HACHEES Origine USA ' 700gx6 :
2/4MM - 1kg x10 2/4MM - 1kg x10 3/8 MM - 1kg x 12 ! Réf.1399 '
Réf. 7650 Réf. 1272 Réf. 7618 G i
GRIOTTES AMARENA BRISURES
GRIOTTES AMARENA 275 kg x 6
125 kg x 6 Réf. 3979
Ref. 3850 -125kg x 6 )
® Réf. 38%9 - 275kgx 6 BRISURES DE SPECULOOS
1/4MM - 750 g x 8
DISGROUP Réf. 818%

« Les Ingrédients du Succés »




irca

Bases en poudre, riches en saveur,

idéales pour réaliser rapidement de

savoureuses glaces artisanales !
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Dosage des JOYQUICK
GAMME JOYQUICK JOYQUICK Eou/Loit
6250 COCO Sacdel2kg | 1,2 kg (sac) 3 L de lait
6155 CITRON Sacdel25kg | 1,25kg (sac) | 2,5L d'eau
2,5Ld'eau

% 1,6k .
2291 CHOCOLAT EXTRA NOIR Sac de 16 kg 6 kg (sac) bouillante
322X FRAMBOISE NOUVERUTE Sacde125kg | 1,25 kg (sac) | 2,5L d'eau
32243 FRAISE NOUVEAUTE sacde125kg | 1,25 kg (sac) | 2,5L d'eau




CONSEIL
D ’utilisation

Dans un bac a glace en vitrine
réfrigérée a -15°C, les JOYCREAM
gardent une consistance crémeuse.
Les JOYCREAM atteignent leur
meilleure consistance aprés 2/3
heures a -15°C.

\ J

JOYFRUIT

e souples a base db motceauy db fuits ot e palgfaits
p%@@h%@m%@;%. pepereif

o2
[=}
0

Les parfums de glaces préférés des Francais :
Le duo vanille / chocolat arrive en téte, avec
des taux respectifs de 14% et 13%. La pistache
(8%), le citron (8%), le caramel (7%), le café
(6%), la noix de coco (5%), la framboise (5%),
la fraise (4%) et le goGt praliné (4%) viennent
compléter le top 10.

www.fryougov.com

@,
DISGROUP
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FINITIONS

pout vos glaces & desserts

* Fourrages souples pour marbhrage irca

JOYCREAM
QW%WMWFM&WW%W,

Ensemble de la gamme W
JOYFRUIT et JOYCREAM

JOYGELATO

Llnest /{dﬁrm (/}é’/f‘

Mi—— =
—ORYOUR GEI A7 » g rTALIAN PARTNR S

NOCCIOLATA ICE CROCK

@%Wwwmfwfj’% %WMW
Seau de 5 kg
Réf. 2181



Réfs GAMME JOYFRUIT CDT
1730 JOYFRUIT ABRICOT Seau de 35 kg
1660 JOYFRUIT AMARENA Seau de 3,5 kg
1663 JOYFRUIT CASSIS Seau de 35 kg
1932 JOYFRUIT CITRON Seau de 3,5kg
1726 JOYFRUIT FRAISE Seau de 3,5 kg
1328 JOYFRUIT FRAMBOISE Seau de 3,5 kg
1661 JOYFRUIT FRUITS DES BOIS Seau de 3,5kg
3528 JOYFRUIT MANGUE Seau de 35 kg
1662 JOYFRUIT MYRTILLE Seau de 3,5kg
1731 JOYFRUIT PECHE Seau de 3,5 kg
3457 JOYFRUIT POIRE Seau de 35 kg
3529 JOYFRUIT TROPICAL Seau de 35 kg
Réfs GAMME JOYCREAM CDT
» JOYCREAM COCONTY
1658 5k
MWMMM/MW@;%@M%M Seau de 5kg
JOYCREAM FRUITS ROUGES
2303 Seau de 5 k
- &eﬂmm/mmmayeo qfeﬁ(/Mp 9
» JOYCREAM PISTACCHIO CROCK
6394 Seaude 5 k
Chéme pé;tao%@ arec pt‘&tao%% caramélisées 9
2287 JOYCRE%ILOZ;I%Z;BMNCA seau de 5 kg
311 i JOYCRFAM BLACK ‘ Seau de 5 kg
@wme@cﬁz@mmmcmamxg/w
. JOYCREAM AMORENERO
6393 5k
Creme aw cacan extin daik avee moiceany 46 bisewits aw cacan SeaudeSkg
v JOYCREAM TORRONCINO
3160
MM%M/WM%W%W%WJ Seaude kg
o JOYCREAM WAFERNUT NOIR
1654 Seaude 5k
WW/M@#@M@/MW&{&MM%%WM@@WM 9
1655 JOYCREAM WAFERNUT CLAIR Sequ de 5 k
' Crime naisette avec dbs granalls b woisetto et Briswies db gaufrettes .
JOYCREAM CROCCANTISSIMO
1710 Seau de 5 ki
WW/WW@p@M&pWW&{éW% ! 9
g JOYCREAM CHOCOBISCOTTO
1656
WWMWM&KMMWMW Seaude Skg
JOYCREAM DONATELLO
298X
e emfmfm%wa&é/mmfwi%mqém Seaude kg
o JOYCREAM NOCCIOLINA
1653
Creme au cacao maigie avec cacakudles enticnes et en morceauy Seaude 5kg
> JOYCREAM BESAMEMUCHO
1659 Seau de 5 k
Créme godt giandlja avec guains db noisette ot dblictisy 9
» JOYCREAM FRIZZI POP CHOC
547 5k
Clheme cacac/ noisette avec bonbons SeaudeSkg
553 JOYCREAM FRIZZI POP PINK Sequ de 5 k
%M/M ltouges aveo bonbons 9
JOYCREAM CARAMEL FLEUR DE SEL
2298
- &WWWL@/W%%«/L{@KJ Seaude5kg
- JOYCREAM WHYTE CROCK
54735
Creme natwre avee /eﬁda’&p SeaudeSkg

Disponible en précommande
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* Les toppings

NOUVEAUTE

\/

BISCOFF® TOPPING
THE ORIGINAL SPECULOQOS
Lotus -1kg x 8
irca Réf. 3883
Réfs GAMME JOYTOPPING CDT
123% JOYTOPPING CHOCOLAT 1kgx 6
2923 JOYTOPPING CHOCOLAT BLANC 900gx6
1235 JOYTOPPING CARAMEL 1kgx 6
1236 JOYTOPPING CAFE 1kgx 6
1237 JOYTOPPING FRAISE 1kgx 6
2433 JOYTOPPING FRAMBOISE 1kgx 6
1238 JOYTOPPING FRUITS DES BOIS 1kgx 6
3371 JOYTOPPING AMARENA NOUVEAUTE 1kgx 6
2%%0 JOYTOPPING MANGUE 1kgx 6
1683 JOYTOPPING TROPICAL 1kgx 6
2997 JOYTOPPING NOCCIOLATA PREMIUM | 900gx 6 . . .
CREME DE NOUGAT DE MIEL DE FLEURS CREME SUCREE
2290 JOYTOPPING NOCCIOLATA BLANC 1kgx 6 MONTELIMAR Brover - 500 g x 14 SOUS PRESSION
Tkgx 6 2 Debic - 700 ml x 6
2%3% JOYTOPPING NOISETTE 1kgx 6 Ré% 1201 Ref. 1342 Réf. 1222
L]
* Les coulis
DL BSi o
by DISGROUP
COULIS DE FRAMBOISE
500gx6
Réf. 650000 ¥
COULIS DE FRUITS EXOTIQUES
5009 x 6
Réf. 650001
COULIS DE FRUITS ROUGES COULIS DE FRAISE
500gx6 Sicoly -500 g x 6
Réf. 650002 ¥ Réf. 650007 3k

@,
"Dl pisGroup
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e Biscuits & Décors
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CIGARETTES PATISSIERES ECLATS DE GALETTES ST MICHEL PEPITES CHOCOLATEES SMARTIES®
Boite de 133 300gx6 870gx 4
Réf. 2612 Réf. 2382 Réf. 3700
KIT KAT® ECLATS CROUSTILLANTS CRUNCH® BILLES CROUSTILLANTES LION® ECLATS CROUSTILLANTS
400gx16 400gx16 400gx12
Réf. 3702 Réf. 3503 Réf. 3701
DISGROUP DISGROUP
AMANDES BATONNETS AMANDES EFFILEES ZESTES DE CITRON VERT VERMICELLES MULTICOLORES
kg x10 7/9 MM - 1kg x 10 VERMICELLES - Tkg x 5 1kgx 6
Réf. 1276 Réf. 1271 Réf. 650063 3k Réf.T000

— [Fruits secs caramelisés

NOUVEAUTE NOUVEAUTE '*) NOUVEAUTE ') NOUVEAUTE ')
AMANDES HACHEES NOISETTES ENTIERES PISTACHES HACHEES NOIX DE PECAN HACHEES
2/4MM-1kgx 6 12/14 MM - Tkg x 10 15/6,4 MM - 700 g x 6 4/8 MM -700gx 6
Réf. 2800 Réf. 2865 Réf. 1020 Réf. 1017
@,
DISGROUP
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BATONNETS GILACES

X

SASIES irca

powt prépatation 4o ves batonnets glacés

CONSEIL

D ’utilisation

Qmﬁﬁ’ﬁﬁgﬁﬁf Méthode avec batteur mélangeur
ot site intomet Méthode avec turbine a glace  Ajouter TENDER DESSERT a la creme fraiche,
www.disgroup.fr (version a froid) : monter au batteur mélangeur a vitesse

Ajouter TENDER DESSERT au lait, ~Moyenne avec un fouet et éventuellement

mélanger et turbiner. Pour laréalisation ~ ajouter le JOYPASTE.

de batonnets glacés aromatisés on  Conservation et consommation a la
peut utiliser les JOYPASTE. température de la vitrine réfrigérée (-14/16°C).

TENDER DESSERT

Prdpatation newte powt batonnels glaces sans twibine

1kgx 6

Réf. 1280

\

TTTIIEEAAR

BASE LAIT ENTIER BASE CREME JOYPASTE
3009 1L (4-5°C) cf. dosage

i

J

IDEES BECETTES

Fecette an battewts tradltionnel
Batonnets glacés a la pistache o tecette avec utilisation en Tirbine.
+1000 g de creme 35% DISGROUP
+ 300 g de TENDER DESSERT
+ 70 g de Joypaste pistache
Dissoudre le TENDER DESSERT dans la creme bien froide. Aromatiser +1000 g de TENDER DESSERT
avec la pate de pistache puis monter le tout au batteur avec le fouet + 2,5 L de lait entier
jusqu'a une consistance souple (pas trop serrer). Garnir des moules » QS de Joypaste (en fonction des parfums)
A . ; L aron
gglcr‘:wos;eerrer les batonnets en bois. Surgeler a ~35°C. Deémouler, glacer et Mixer le Tender dessert et la pate d‘aromatisation dans le lait.
‘ Turbiner. Mouler dans des moules sanglés.
Attention : pour I'utilisation des pdtes plus acides (ex: citron - fraise ..),
il faut diluer avec autant d'eau que de pdte d'aromatisation afin de ne
pas influer sur la creme.

Q
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COUVIERTUIBRIES irca

powt prépatation 42 vos hatonnets glacés

CONSEIL

D ’utilisation

Fondre en réchauffant délicatement
a la température d'environ 30-35°C
et mélanger avec soin.

Une fois fondu, tremper délicatement
votre batonnet glacé dedans.

\ J

Réfs GAMME JOYCOUVERTURE CDT

1718 JOYEOO;/\;;SZS ;;R%m%om Seau de 5 kg
1716 JOYE?;;ESELR%%/}ZENC Seau de 5 kg
2976 JO&%ZT;;;:Z%OEZQT Seau de 5 kg
1721 &Wii;ijm? Z/LSOT :(Z:lf ke Seau de 3 kg
192% Wﬁm;ﬁg}i aise Seau de 3 kg
1320 &W;S;:%U;ZLM%ZM Seau de 3 kg
1719 &WJSJ@CMZX%G%W Seau de 3 kg

INCILUSIONS

pout préparation 42 vos hatonnets glacés

DISGROUP Tes essentiels irca irca
PRALI-DECORS GRAINS CRISPAILLETTE PUR BEURRE GRANELLA DINOCCIOLA DORETTA
NOISETTES 40% Blisures do ciépes dentelles Grains db naisettes hachées grillies  Cprains o tiz soaffle
Seau de 2,5kg Carton de 2,5 kg Sac de 4 kg Sac de 4 kg

Réf. 1909 Réf. 2415 Réf. 3863 Réf. 3879

DISGROUP BB k3

Disponible en précommande « Les Ingrédients du Succés »
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GILACES ITAILIENNIES

CONSEIL
D ’utidisation

Préparations prétes a l'emploi, a
verser directement dans les bacs
de la machine.

Réfs MIX UHT GLACES A L'ITALIENNE CDT
3639 SAVEUR BANANE 55kg
3306 SAVEUR CAFE 55 kg
2020 SAVEUR CARAMEL 55kg
. 36%0 SAVEUR CASSIS 55 kg
1
1
! 3260 SAVEUR CHOCOLAT 55kg
. 1
1 LesFrangais sontde grands amat,el.Jrs ! 1037 SAVEUR CHOCOLAT 11kgx 6
! de glaces et cela ne date pas d’hier. !
! 854 % des frangais, consomment ! 3259 SAVEUR CITRON 55 kg
, des glaces, tous genres confondus. |
1 7 1 DD
i 55 % des francais en dégustent au 3278 SAVEUR COCO 55kg
1 . . . 1
1 moins une fois par semaine, surtout : 3261 SAVEUR FRAISE 55kg
1 durant ['été et 11 % en mangent tous
! les jours, peu importe la saison. Pour ! 1365 SAVEUR FRAISE 11kgx 6
! 41 % d'entre eux, les cremes glacées ! 2352
! restent des incontournables, 33 % | o SAVEUR FRAISE LAIT 55kg
E préférent I’es glaces a l'italienne, 22 % E 3232 SAVEUR FRAMBOISE 55kg
i ont plus d'affinités avec les sorbets et
E seulement 4 % préferent les yaourts E 2353 SAVEUR LAIT 5,5 kg
1 glacés. ! -
! ! 6208 SAVEUR NOUGAT 55kg
i www.modelesdebusinessplan.com 1
e ! %018 SAVEUR PASSION 55kg
326: SAVEUR PISTACHE 55kg
326% SAVEUR VANILLE 55 kg
O 1558 SAVEUR VANILLE 11kg x 6

DISGROUP

« Les Ingrédients du Succés »
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CRANITES

CONSEIL
D ’utidisation

Diluer le CONCENTRE DE GRANITE selon le dosage ci-dessous dans
la cuve a granité. Mettre I'appareil en marche 1h30 a 2h avant de servir
afin d'obtenir la texture désirée.

Agiter avant emploi.

ICE PONY EAU [ LAIT ENTIER

@M!faﬂwmmﬁzémfeooféfmwlbm

MWMEW tafhaichissant ow

PREPARATION CONCENTREE

B STERILISEE POUR GRANITES ot
320% SAVEUR PASSION 1litre x 6
3208 SAVEUR PECHE/ABRICOT 1litre x 6
3207 SAVEUR FRAISE 1litre x 6
3201 SAVEUR COLA 1litre x 6
3200 SAVEUR CITRON 1litre x 6
3202 SAVEUR MENTHE VERTE 1litre x 6

@,
DISGROUP

Disponible en précommande « Les Ingrédients du Succés »




Cremes ?/a/oéef et Soibets

ATRTITOANATX

&S SAVORR,
¢° &
O /%:(\

MAITRE
ARTISAN

N
%6% parRO™
L'un des plus anciens glaciers  Qualifié «Maftre Artisan Glacier» Labellisé «Entreprise du Sorbets 100% Vegan
de France en activité, plus de par la Chambre Régionale Patrimoine Vivant Frangais» par répondant aux attentes
100 ans de transmission sur le des Métiers de I'Artisanat I'Etat pour son histoire et son de plus en plus de
méme territoire . d'Occitanie. savoir-faire francais d'excellence. consommateurs.

IDEES BECETTES

A sewit sut lbfa,oe o a @m/p@fzt@/z,

.. dans une coupe, un /b@t, un cone
Coupe "Bretonne"

+ 1 boule caramel salé

+ 1 boule palet breton

« 1 boule vanille

« Eclats de galette St Michel (p. 15)
« Joytopping caramel (p. 14)

« Chantilly (p.14)

o méme qans une o@é/b@ /

Coupe "Réconfort”

« 1 boule vanille

« 1 boule pistache

« 1 boule chocolat

« Amandes hachées (p. 15§
« Pistaches hachées (p. 15
« Chantilly (p.14)

Q
DISGROUP
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Chemes ?/@06’65 ARBTTSANAILIES
Bacde25Lx4 %

Réf. 650208 Réf. 650206 Réf. 650403 Réf. 650411 Réf. 650473

Réf. 650%07 Réf. 650268 Réf. 650475 Réf. 650%05 Réf. 650%0%
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Réf. 650410 Réf. 650%7% Réf. 650412 Réf. 650401

Y

Existeenbacb5Lx 2
Réf. 650200

Sorbets AIBRTTSANATUX
Bacde25Lx4 %

Réf. 650231 Réf. 650246 Réf. 650435 Réf. 650233 Réf. 650416

Réf. 650459 Réf. 650%1% Réf. 650415 Réf. 650218 Réf. 650423

Réf. 650222 Réf. 650421 Réf. 650260

@,
DISGROUP

Disponible en précommande 3k Produit surgelé « Les Ingrédients du Succés »
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A EMPORTER

s (Ones et cornets

| POUR 1 A 5 BOULES

y
Réfs CONES DENTELES CDT
3597 CONE@50-H130 MM | Colis de 500
3598 CONE@60-HI157MM | Colis de 272
3600 CONE@70-H165MM | Colis de 252
) CONES DENTELES
Réfs GRANDS CARREAUX ~ CPT
5803 CONE@ 41-H160 MM | Colis de 360
82% CONE@80-H164MM | Colisde189
237 CONE@ 95-H164 MM | Colis de 180
CROQUANTS & SUCRES
24
CORNET SIMPLE CORNET DOUBLE P'TITE TULIPE CHOCOLATEE
@50xH18 MM @77xH120 MM Jean Ducourtieux - 225 g x 128
Colis de 378 Colis de 308 Réf. 2211
Réf. TT68 Réf. %55
* Serviettes
SERVIETTES BLANCHES 1PLI SERVIETTES BLANCHES 2 PLIS
Paquet de 500 x 8 38x38cm
Réf. 5%32 -30x31cm Paquet de 50 x 48

m Réf. 5230 - 33 x 33 cm Réf. 5429




* Vaisselle jetable & Fmballages

POT A GRANITE
12 oz - Paquet de 50 x 20
Réf. 29

— Pour la préparation de vos gramités

PAILLES CARTON BLANC
Paquets de 500

Réf. 551 - @6 x197 mm
Réf. 556 - @ 8 x150 mm

CUILLERES A GLACE EN BOIS

95 mm - Paquet de 100
Réf. 479

BARQUETTE A GLACE 1/2 L + COUVERCLE

Paquet de 25x 10
Réf. 1132

POT A GLACE KRAFT 140 ML
@86 x 52 mm - Paquet de 50 x 20
Réf. 5217

COUVERCLE POUR POT 140 ML
@ 86 mm - Paquet de 50 x 20
Réf. 2382

Paquet de 25x 10
Réf. 1102
Réf. 1103

BOITE ISOTHERME POUR BARQUETTE A GLACE 1/2 L

Paquet de 25x 10
Réf. 1111

Disponible en précommande

POTS A GLACE KRAFT

Paquet de 50 x 20

Réf. 663 - 30z- 70 x 58 x 41mm

Réf. 66X -50z-86x74x5 mm
Réf. 658 -60z-95x80x50mm

BOITES ISOTHERMES POUR VACHERIN

-200x 120 mm
-260x160 mm

@,
DISGROUP
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SAS DISGROUP ALIMENTAREFB
SIEGE SOCIAL & PLATEFORME TASUD | o elers
Parc d’Activité de Plaisance 05100 Briangon
35133 SAINT SAUVEUR DES LANDES  1evoi oz a0 e o
Tél. 02 99 99 30 44 AMINESAS

402 B Route de Montjoly
97354 Remire Montjoly

SAS DISGROUP

GESTION ADMINISTRATIVE e 25 3838 Vs La Chaussée Saint
COMMERCIALE & FINANCIERE T61.0254 780593

o ANC SAS - ROQUET Fax 0254782152
Zone Mini Parc Zl de Carros
6 RUE ROLAND GARROS Lereavenue - 6001M ETS DESTRERESQ

EBROC
049208 0558

38320 EYBENS
Tél. 04 76 42 16 45

APPROFQ
Z.AB
16

www.disgro

AS
Pic

RETROUVEZ-NOUS SUR NOTRE CHAINE

34350 Vendres
nYOUTUbe Tél.04 67 314531
Fax 04 67 3164 57
LN BACCHIETS

RETROUVEZ-NOUS SUR

06340 la Trinité
Tél.0493263288
Fax0493898319

3000 Saint Fiel
0811951111

Fax 0

CBS
Zl LaBarbiére
8 rue Paul Langevin

47300 Villeneuve sur Lot

Tél.0553704517
Fax 0553705097

8rue de Copenhague

26 Boulevard Fuon Santa

ZA Cher du Cerisier

- DISTRIBUTEURS DISGROUP -

COMPTOIRDE LA

Zl Les Daubourgs
36300 Le Blanc

Tél.0254371116
Fax 02542808 83

DBP VAL DE LOIRE
Zone des Gailletrous Il
2 rue Pierre et Marie Curie

ZA de Caldaniccia
20167 Mezzavia
Tél.0495201292
Fax04 95205871

DISBEP SARL

RETROUVEZ-NOUS SUR passe Mercure Zlles Tamarins
F b k 09100 Pamiers 6 rue Simone Morin
aceboo Tél. 05340109 60 974201e Port
disgroupresequ Fax 05 340109 65 fle de la Réunion
- Tél.02 62 427890
] AUVERGNE BOULANGERE Fax02 62 427891
ET PATISSIERE
ZAC des Gravanches DISGROUP 49
RETROUVEZ-NOUS SUR 5 rue Jacqueline Auriol ZA des Peupleraies
63100 Clermont-Ferrand 49400 Bagneux
Tél.04 73920398 Tél.02 4167 4553
@disgroupreseau Fax 0473918806 Fax0241676338
] AVIDOC DISGROUP BRETAGNE NORD
ZAE via Europe Zone de Runiou

22970 Ploumagoar
Tél.080000 4801

DISGROUP CAEN LA MER
901 boulevard Charles Cros

14123 1IFS
Tél.0231344949

DISGROUP GRIGNY

Zone des Radars

5rue Jean-Jacques RousSg

BECUS STE 91350 Grigny
Zone des radars Tél.016902 1806
5rue Jean-Jacques RousSeau  Fax 016943 65 82
RETROUVEZ-NOUS SUR 91350 Grigny
Tél.016902 1599 DISTRIBUTION FRISSON
Fax 016906 67 32 SARL
19 rue de I'Orgeval
BRIAL SARL 77120 Coulommiers

Tél.0164 046792
Fax 01646567 46

urey-Voroize
46 allée de la Vola
38113 Veurey Veuroise
Tél.0478442192
Fax 0478871275

FORTEL SARL
Rue des Graviéres
67170 Brumath
Tél.0390291210
Fax0390291211

BOULANGERIE BLANCOISE

FOURNI'LABO

11 rue Crozat

BP712

02314 Saint Quentin cedex
Tél.0323644181
Fax0323644191

FROMAGERIE MAURON SA
Route de Velet

70100 Gray-la-Ville

Tél.03 84650424

Fax 03846553 37

GELVAR.COM
300 avenue de Madrid
83870 Signes
el. 0494 90 65 80
9426 67 57

GROUF
30routed
65690 Barba
Tél.0562339

HAVARD SAS
Pole d'Activité d'E
Zlnord
9 rue Georges Cha
61250 Damigny

Tél.02 33290320
Fax 0233279185

SAS HAVARD 28
(ets secondaire)

3 Avenue Gustavg
28360 Gellainvillg
Tél.02375202
Fax0237525

DISGROUP,
Site de HQ
ZAdelA
LeBa

351% en Luitré
Té 0812

OUP RENNES
Stte de RENOU ETS
52 boulevarddelak
des Cognets
35136 St Jacg
Tél.02 99

HU

ondeline

Saint Nazaire
10240701619
Fax 02 4000 84 02

LE FOURNIL TOURANGEAU
SARL

2 rue des Trois Maries

37230 Fondettes

Tél.02 47 49 66 00

Fax0247 497328

LEBOUCQ CLAUDE SA

Zone des Radars

5rue Jean-Jacques RousSeau
91350 Grigny

Tél.016902 18 41
Fax01694357 11

LOMBART LEFEBVRE
3 rue des Docks
58000 Nevers

Tél: 0386572761
Fax03 86591169

MAGDIS

941 Route des Sapins
76110 Breauté

Tél. 02 32 84 60 00

MESMACQUE SAS
Zl du Fondsquin
Saint Martin au Laért
62500 Saint Omer
Tél.0321383563
Fax0321983361

MONEL &FILS SAS

Zac des Fossés Neufs

13 rue du parc des Vergers
91250 Tigery

Tél.016902 18 55

BELLO SAS
des Artisans
aville

46 26

ARL
cal

Boucle

onie
994
opole:
49

PERES & FILS
in de Saint Prix

des Briquetteries

70 Belloy en France

€l.0134711199

Fax 0134718050

SIPAC

Vallée de la Tuauru

PK 10 Coté Montagne
MAHINA - TAHITI
Polynésie Francaise
Tel: +689 40 540 550
Contact Métropole :
04429284 49

SOCIETE NOUVELLEB.O.F
SARL

Allée Alberto Santos-Dumont
ZAC lesEssilards I

51100 Reims

Avenue des Tirverts

Marché de Gros

10420 Troyes

Tél.0326 476975

Fax 03 26 050093

SODIGEL

50 route de Riberac
24650 Chancelade
Tél.055304 7894

TRADE WINDS SUPPLIERS
Quiai des Tourelles

Port de Fort de France
97200 Fort de France

fle de la Martinique
Tél.0596 7020 54

Fax 0596 7020 44

Photos non contractuelles - sauf erreur ou modification - dans la limite des stocks disponibles.

By AB



