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MICRO COPEAUX 
CHOCOLAT NOIR FONDANT

Réf.1080 • Carton de 2 kg

MICRO COPEAUX 
CHOCOLAT BLANC

Réf.1082 • Carton de 2 kg

MICRO COPEAUX 
CHOCOLAT AU LAIT

Réf.1081 • Carton de 2 kg

COPEAUX CHOCOLAT NOIR
Réf.1073 • Carton de 2,5 kg

TUBES DECORS CHOCOLAT NOIR
Réf.1076 • Carton de 2 kg

Décors chocolat
Les copeaux DISGROUP
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COPEAUX 
CHOCOLAT AU LAIT

Réf.1090 • Carton de 2,5 kg

COPEAUX CHOCOLAT BLANC
Réf.1089 • Carton de 2,5 kg

TUBES DECORS CIGARETTES 
CHOCOLAT BLANC

Réf.1079 • Carton de 2 kg

TUBES DECORS CIGARETTES 
CHOCOLAT AU LAIT

Réf.1078 • Carton de 2 kg

MICRO COPEAUX 
CHOCOLAT CARAMEL
Réf.1083 • Carton de 2 kg

COPEAUX ÉVENTAIL 
CHOCOLAT NOIR

Réf.1242 • Carton de 1 kg

COPEAUX ÉVENTAIL 
CHOCOLAT BLANC

Réf.447 • Carton de 1 kg

     Disponible en précommande    

Les copeaux
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BOUCLES RONDES 
3 CHOCOLAT ASSORTIES

280 x 35 mm
Réf.413 • Boite de 6 tubes

BOUCLES COULEUR SAVEUR 
CHOCOLAT ASSORTIES

30 x 45 mm - 5 g
Réf.6369 • Boite de 5 x 21 pièces

PLAQUETTES COULEUR SAVEUR 
CHOCOLAT ASSORTIES

25 x 40 mm - 1,6 g
Réf.6370 • Boite de 325

MINI BOUCLES COULEUR SAVEUR 
CHOCOLAT ASSORTIES

3 x 60 x 50 mm
Réf.6366 • Boite de 4 x 40 pièces

Décors chocolat
Les Décors DISGROUP

BOULES COULEURS SAVEUR 
CHOCOLAT ASSORTIES

25 mm - 5 g
Réf.410 • Boite de 3 x 72 pièces
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BOULES MARBREES 
CHOCOLAT BLANC

25 mm - 5 g
Réf.1041 • Boite de 216

BOULES COULEURS SAVEUR 
CHOCOLAT ASSORTIES

25 mm - 5 g
Réf.1058 • Boite de 3 x 72 pièces

VAGUES COULEUR 
SAVEUR CHOCOLAT ASSORTIES

120 x 30 mm - 2,5 g
Réf.1137 • Boite de 4 x 21 pièces

VAGUES PICASSO 
CHOCOLAT BLANC MARBRE

120 x 30 mm - 2,5 g
Réf.1153 • Boite de 84 pièces

CYLINDRES 3 
CHOCOLAT ASSORTIS

15 mm - 10 g
Réf.1130 • Boite de 3 x 10 pièces

CARRES 3 CHOCOLAT ASSORTIS
30 x 30 mm - 2 g

Réf.1148 • Boite de 308 pièces

CARRES RUBY CHOCOLAT 
RUBY & BLANC

30 x 30 mm - 2,5 g
Réf.1146 • Boite de 385 pièces

Autres décors chocolat
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Décors chocolat
Autres décors chocolat

BOULES TRUFFES 
CHOCOLAT NOIR

2,7 g
Réf.1407 • Boite de 504

BOULES TRUFFES 
CHOCOLAT BLANC

2,7 g
Réf.1410 • Boite de 504

BOULES TRUFFES 
CHOCOLAT AU LAIT

2,7 g
Réf.1406 • Boite de 504

BOUCLES LARGES 
CHOCOLAT NOIR
55 x 30 mm - 2 g

Réf.1172 • Boite de 105 pièces

GRANDS GRAINS
DE CAFE

Réf.2736 • Boite de 1 kg x 12

TRIANGLES COULEUR SAVEUR 
CHOCOLAT ASSORTIS

120 x 30 mm - 4 g
Réf.1197 • Boite de 168 pièce
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ECLATS DE GALETTES
Réf.2382 • 300 g x 6

PRALI DECORS GRAIN 
 NOISETTE 40%

Réf.1909 • Seau de 2,5 kg

BRISURES 
DE SPECULOOS

Réf.8184 • Sac de 750 g x 8

BRISURES DE NOUGAT 
DE MONTELIMAR
Réf.1399 • 700 g x 6

NOIX DE PECAN 
HACHEES CARAMELISEES

Réf.1017 • 700 g x 6

PISTACHES HACHEES 
CARAMELISEES

Réf.1020 • 700 g x 6

ECLATS CARAMEL 
BEURRE SALE

Réf.2072 • 700 g x 6

ECLATS CARAMEL 
BEURRE SALE

Réf.2379 • Seau de 3 kg

Eclats
Décors croustillants

Brisures de biscuitsSachet de 300 g

Idées Recettes :

ÉCLATS DE GALETTES

Fondre la couverture. Ajouter le praliné et la pâte 

de noisettes puis les brisures de galettes.
Etaler le croustillant dans un cadre de 37x27 cm.

Croustillant St Michel (Base pour entremets ou bonbons de chocolat)

de couverture noir ONYX DISGROUP
de pralinéde pâte de noisetted’éclats de galettes St Michel

   130 g
110 g
110 g

300 g

Recette pour 5 moules Ø 14 cm - H 5 cm
Mélanger et utiliser dans le fond des cercles pour 

Cheesecake en formant une couche d’environ 0,5 cm.

Cheesecake
Base sablée pour Cheesecaked’éclats de galettes St Michelde beurre fondu

400 g
160 g

Mélanger tous les ingrédients dans un batteur avec 

un fouet à basse vitesse pendant 2 mn jusqu’à obtenir 

une crème onctueuse. Verser la crème obtenue dans 

les cercles en les remplissant aux 3/4.
Cuire au four à 150°C-160°C pendant 50 mn environ. 

Après le complet refroidissement, enlever 
le gâteau des cercles et décorer la 
surface en étalant une couche 
uniforme de Fruttidor au choix. 

Crème de base du Cheesecaked’American Cheesecake IRCAd’eau chaude (≈ 45°C)

1000 g
1250 g

Conseils proposés par Marc Hemery 
et Antoine Douchain 

Conseillers techniques DISGROUP.

Ces ÉCLATS DE GALETTES, d’excellente qualité, contiennent 18% de beurre.

Ils permettent de donner du croustillant dans les desserts.

Les ECLATS DE GALETTES peuvent servir en topping décorations, 

en inclusions (croustillants) ou en enrobages.

C
on

se
ils
 d

’u
til
is
at
i
n

Conseils d’utilisation :

Réf. PLTF 2382

Pensez-y !
Pensez à consulter tous les 
conseils d’utilisation de nos 
conseillers techniques sur 

notre site : www.disgroup.fr 
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Eclats
Décors croustillants

CRUNCH BILLES 
CROUSTILLANTES
Réf.3703 • 400 g x 16

KIT KAT ECLATS 
CROUSTILLANTS

Réf.3702 • 400 g x 16

LION ECLATS 
CROUSTILLANTS

Réf.3701 • 400 g x 12

PEPITES CHOCOLATEES 
SMARTIES

Réf.3700 • 870 g x 4

CRUNCHY BEADS NOIR
Réf.7260 • Sac de 2 kg x 4

CRUNCHY BEADS BLANC
Réf.7264 • Sac de 2 kg x 4

CRUNCHY BEADS LAIT
Réf.7265 • Sac de 2 kg x 4
CRUNCHY BEADS MIX
Réf.7263 • Sac de 2 kg x 4

Pensez-y !
Pensez à consulter tous les 
conseils d’utilisation de nos 
conseillers techniques sur 

notre site : www.disgroup.fr 

Sachet de 400 g pour KIT KAT®, LION® et CRUNCH®

Bouteille de 8
70 g pour SMARTIES®

Conseils d’utilisation :

Les ÉCLATS CROUSTILLANTS s’utilisent p
our :

- Agrémenter les pré
parations su

crées en inc
lusion (à l’in

térieur de m
uffins, 

de verrines,
 de cookies

 etc ).

- Parsemer vos dess
erts en finiti

on sous form
e de toppin

g (finition de
 vos 

crêpes, gau
fres, milk-shakes, 

glaces, from
ages blancs

, cookies, v
errines 

Crema Fredda etc ).

- Associer à de
s coulis et s

auces dess
erts Joytopp

ing.

ÉCLATS CROUSTILLANTS
NESTLE

Brisures de c
élèbres barr

es chocolat
ées KIT KAT®, LION®, CRUNCH®

et véritables
 SMARTIES®.

Ces ÉCLATS CROUSTILLANTS permettent un ap
port de croq

uant

et de gourm
andise à vos

 desserts. 

Ces produits v
ous permettent d’augm

enter l’attrac
tivité de vos

préparations
 grâce à des

 marques forte
s

Conseils prop
osés par M

arc Hemery 

et Antoine Douchain 

Conseillers te
chniques DISGROUP.

C
on

se
ils
 d

’u
til
is
at
i
n

Réf. PLTF 3701

Réf. PLTF 3700

Réf. PLTF 3702

Réf. PLTF 3703

Réf. PLTF 3700

Réf. PLTF 3702
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 ECLATS 
Décors croustillants

CHUNKS CHOCOLAT NOIR
Réf.3664 • Sac de 1 kg x 10
Réf.5296 • Sac de 5 kg x 2

CHUNKS CHOCOLAT AU LAIT
Réf.3667 • Sac de 2,5 kg x 4

PAILLETÉ À BASE DE GRAISSE VÉGÉTALE 
ET DE CACAO EN POUDRE NOIR

Réf.3799 • Sac de 5 kg x 4

PAILLETÉ « SCAGLIETTA » 
CHOCOLAT BLANC

Réf.4588 • Sac de 1 kg x 20

CHUNKS CHOCOLAT BLANC
Réf.3668 • Sac de 2,5 kg x 4

Réf.4911 • Boite de 2 kg x 8 Réf.3882 • Sac de 5 kg x 4
PAILLETÉ « SCAGLIETTA » FONDANT 36% CHOCOLAT NOIR
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Pâtes de sucre pour pastillage

RAINBOW PASTE BLEUE
Réf.1815 • 250 g x 6

RAINBOW PASTE JAUNE
Réf.1819 • 250 g x 6

RAINBOW PASTE NOIRE
Réf.1814 • 250 g x 6

RAINBOW PASTE ROSE
Réf.1820 • 250 g x 6

RAINBOW PASTE ROUGE
Réf.1817 • 250 g x 6

RAINBOW PASTE VERTE
Réf.1816 • 250 g x 6

PRINCESS PASTE
Réf.422 • Seau de 5 kg

PASTA DAMA TOP PATE DE SUCRE
Réf.6151 • Seau de 5 kg



     Produit surgelé 11

Fruits decors
Fruits entiers et coupés

ANANAS MINI 
TRANCHES AU SIROP
Réf.4539 • Boite 4/4 x 12

MINI 
POMMES

Réf.7144 • Boite 1/2 x 12

TRANCHES 
CITRON DECOR

Réf.3462 • Boite 2 kg

FRAMBOISES 
MEEKER 18/22

Réf.650062 • 500 g x 8

by

FRAMBOISES 
WILLAMETTES BILLES

Réf.650034 • 1 kg x 5

by

OREILLONS 
D’ABRICOTS

Réf.650017 • 1 kg x 5

by



Produit surgelé     12

Fruits decors
Fruits entiers et coupés

FRAISES ENTIERES 
EQUEUTEES

Réf.650009 • 1 kg x 5

DEMIES FRAISES 
ENROBEES

Réf.250005 • 1 kg x 5

CERISES NOIRES 
DENOYAUTEES

Réf.650237 • 1 kg x 5

OREILLONS 
DE QUETSCHES

Réf.650028 • 1 kg x 5

KIWI 
TRANCHES

Réf.650018 • 1 kg x 5

MANGUES 
CUBES

10 x 10 mm
Réf.250017 • 1 kg x 5
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 FRUITS DECO
RS 

Fruits entiers et coupés

ANANAS 
CUBES

10 x 10 mm
Réf.250016 • 1 kg x 5

POMMES 
CUBES

10 x 10 mm
Réf.250009 • 1 kg x 5

POIRES 
CUBES

10 x 10 mm
Réf.250018 • 1 kg x 5

PHYSALIS 
AVEC ENVELOPPE IQF
Réf.250011 • 100 g x 16

ZESTES SEMOULE 
CITRON JAUNE

Réf.250038 • 500 g x 12

ZESTES 
SEMOULE ORANGE

Réf.250039 • 500 g x 12



14

PISTACHES HACHEES
3/8 mm

Réf.7648 • 1 kg x 12

PIGNONS DE PIN 
DECORTIQUES

Réf.404 • 1 kg x 12

NOIX DE PECAN 
MOITIE JUNIOR

Réf.2354 • 1 kg x 12

PISTACHES 
EMONDEES GRADE A

Réf.7666 • 1 kg x 12

Les fruits Décors
Fruits secs

Pensez-y !
Pensez à consulter toutes les 
fiches recettes sur notre site : 

www.disgroup.fr 

ANTOINE DOUCHAIN 

Recette proposée par Antoine Douchain

Conseiller technique DISGROUP

Renseignements auprès 

de votre distributeur
MARC HEMERY 
Recette proposée par Marc Hemery 

Conseiller technique DISGROUP

Renseignements auprès 

de votre distributeur

C
AK

ES
 4

 R
EC

ET
TE

S 

PAVOT / CITRON

CHOCOLAT

WEEKEND CITRON

FRUITS
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AMANDES BATONNETS
Réf.1276 • 1 kg x 10

AMANDES EFFILEES 7/9 mm
Réf.1271 • 1 kg x 10

AMANDES HACHEES 2/4 mm
Réf.1272 • 1 kg x 10

NOISETTES BLANCHIES 98%
Réf.6797 • 1 kg x 10

NOISETTES HACHEES BLANCHIES 98%
Réf.7650 • 1 kg x 10

AMANDES 
CARAMELISEES

2/4 mm
Réf.4800 • 1 kg x 6

NOISETTES ENTIERES 
CARAMELISEES

12/14 mm
Réf.4865 • 1 kg x 6

PRALIMIX 
NOISETTES 50%

2/4 mm
Réf.4802 • 1 kg x 12

 FRUITS DECO
RS 

Fruits secs
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COLORANT POUDRE LIPOSOLUBLE JAUNE AZOÏQUE
Réf.4046 • Pot 100 g

COLORANT POUDRE LIPOSOLUBLE ROUGE AZOÏQUE
Réf.4048 • Pot 100 g

COLORANT POUDRE LIPOSOLUBLE NOIR NON AZOÏQUE
Réf.4052 • Pot 100 g

COLORANT POUDRE LIPOSOLUBLE ORANGE AZOÏQUE
Réf.4047 • Pot 100 g

COLORANT POUDRE LIPOSOLUBLE BLEU NON AZOÏQUE
Réf.4055 • Pot 100 g

COLORANT POUDRE LIPOSOLUBLE VERT AZOÏQUE
Réf.4049 • Pot 100 g

Conseils
d’utilisation

Diluer les colorants poudres dans une préparation anhydre et  les colorants liquides dans une préparation 
aqueuse. Doser les colorants en fonction de la coloration voulue tout en respectant le dosage maximum conseillé 
(se référer aux informations sur l’emballage). Idéal pour la coloration de pâtes d’amandes, de produits à base de 
sucre, de glaçages, de macarons etc... 

COLORANT LIQUIDE HYDROSOLUBLE CYAN 
NON AZOÏQUE
Réf.4184 • Flacon 100 ml

COLORANT LIQUIDE HYDROSOLUBLE NOIR 
NON AZOÏQUE
Réf.4187 • Flacon 100 ml

COLORANT LIQUIDE HYDROSOLUBLE VERT 
NON AZOÏQUE
Réf.4188 • Flacon 100 ml

COLORANT LIQUIDE HYDROSOLUBLE JAUNE 
NON AZOÏQUE
Réf.4189 • Flacon 100 ml

COLORANT LIQUIDE HYDROSOLUBLE ROUGE 
NON AZOÏQUE
Réf.4193 • Flacon 100 ml

Sprays et colorants
Colorants Poudre liposolubles DISGROUP

Colorants Liquides hydrosolubles DISGROUP
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SPRAY MÉTALLISÉ 
BRONZE NON AZOÏQUE

Réf.4045 • Spray 100 ml
SPRAY MÉTALLISÉ 

CUIVRE NON AZOÏQUE
Réf.4043 • Spray 100 ml

SPRAY VELOURS BLEU NON AZOÏQUE
Réf.4538 • Spray 400 ml
SPRAY VELOURS COULEUR CHOCOLAT LAIT
Réf.4533 • Spray 400 ml
SPRAY VELOURS COULEUR CHOCOLAT NOIR
Réf.4031 • Spray 400 ml
SPRAY VELOURS COULEUR CHOCOLAT BLANC
Réf.4534 • Spray 400 ml
SPRAY VELOURS BLANC NON AZOÏQUE
Réf.4537 • Spray 400 ml
SPRAY VELOURS VERT NON AZOÏQUE
Réf.4536 • Spray 400 ml

SPRAY VELOURS JAUNE 
NON AZOÏQUE

Réf.4535 • Spray 400 ml

SPRAY VELOURS ROUGE 
NON AZOÏQUE

Réf.4036 • Spray 400 ml

SPRAY VELOURS BRUN
Réf.1250 • Spray 500 ml x 6

SPRAY VELOURS ROUGE
Réf.1251 • Spray 500 ml x 6

SPRAY VELOURS BLANC
Réf.1247 • Spray 500 ml x 6

SPRAY VELOURS JAUNE
Réf.1266 • Spray 500 ml x 6

SPRAY VELOURS ROSE
Réf.1249 • Spray 500 ml x 6

SPRAY RÉFRIGÉRANT
Réf.4038 • Spray 400 ml

SPRAY VERNIS
Réf.4120 • Spray 300 ml

Sprays Métalisés 
DISGROUP

Spray réfrigérant & Spray 
Vernis DISGROUP

Sprays Velours DISGROUP

Sprays Velours
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Autres decors

SUCRE PETILLANT
Réf.1952 • 500 g x 12

BIANCANEVE PLUS
Réf.4482 • Sac de 5 kg

HAPPYCAO - PREPARATION 
A 50% DE CACAO

Réf.6166 • Sac de 1 kg x 10

CACAO 
POUDRE 22/24

Réf.3789 • Sac de 1 kg x 10

VERMICELLES 
MULTICOLORES

Réf.7000 • Sac de 1 kg x 12

COULIS DE CARAMEL 
AU BEURRE SALE
Réf.842 • 315 g x 15

Sucre
pétillant

Saupoudrage & Topping
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BOUGIES 
FONTAINES

Réf.4117 • Boite de 36 (9x4)

KIT CHARLOTTE INDIVIDUELLE
Ø 75 mm

Réf.1689 • 30 unités

P’TITE TULIPE 
CHOCOLATEE

Réf.2211 • Colis de 128

Contenant décors

Bougies
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- DISTRIBUTEURS DISGROUP - 

www.disgroup.fr

SAS DISGROUP 
SIÈGE SOCIAL & PLATEFORME 
Parc d’Activité de Plaisance
35133 SAINT SAUVEUR DES LANDES
Tél. 02 99 99 30 44

SAS DISGROUP
GESTION ADMINISTRATIVE
COMMERCIALE & FINANCIÈRE
Zone Mini Parc 
6 RUE ROLAND GARROS
38320 EYBENS
Tél. 04 76 42 16 45

RETROUVEZ-NOUS SUR 

Facebook 
_disgroupreseau

RETROUVEZ-NOUS SUR 

@disgroupreseau

RETROUVEZ-NOUS SUR NOTRE CHAÎNE 

RETROUVEZ-NOUS SUR 

RETROUVEZ-NOUS SUR 

ALIMENTAIRE FB
324 rue des Couteliers 
Z.A SUD
05100 Briançon 
Tél. 04 92 20 21 54
Fax 04 92 20 60 20

AMINE SAS
402 B Route de Montjoly
97354 Remire Montjoly 
Guyane
Tél. 05 94 25 38 38

ANC SAS - ROQUET
ZI de Carros
1ère avenue - 6001M
06510 LE BROC
Tél. 04 92 08 05 58

APPRO FOURNIL
Z.A Blussières Nord 2 
16 rue Pierre et Marie Curie 
BP12
85190 Aizenay 
Tél. 02 51 98 80 04

AURIAC SAS
ZI du Pic
Impasse Mercure
09100 Pamiers
Tél. 05 34 01 09 60
Fax 05 34 01 09 65

AUVERGNE BOULANGÈRE
ET PÂTISSIÈRE
ZAC des Gravanches
5 rue Jacqueline Auriol
63100 Clermont-Ferrand
Tél. 04 73 92 03 98
Fax 04 73 91 88 06

AVIDOC 
ZAE via Europe 
8 rue de Copenhague 
34350 Vendres 
Tél. 04 67 31 45 31
Fax 04 67 31 64 57

BACCHI ETS
26 Boulevard Fuon Santa 
06340 la Trinité
Tél. 04 93 26 32 88
Fax 04 93 89 83 19

BECUS STE
Zone des radars  
5 rue Jean-Jacques RousSeau
91350 Grigny
Tél. 01 69 02 15 99
Fax 01 69 06 67 32

BRIAL SARL
ZA Cher du Cerisier 
23000 Saint Fiel
Tél. 08 11 95 11 11
Fax 08 11 95 11 19

SAS C.B.P.A. 
Parc d’Activité des 
Hunaudières
474 boulevard des 
Hunaudières
72230 Ruaudin
Tél. 02 43 84 39 66
Fax 02 43 84 02 68

CBS
ZI La Barbière
8 rue Paul Langevin 
47300 Villeneuve sur Lot 
Tél. 05 53 70 45 17 
Fax 05 53 70 50 97

COMPTOIR DE LA 
BOULANGERIE BLANCOISE
ZI Les Daubourgs
36300 Le Blanc
Tél. 02 54 37 11 16
Fax 02 54 28 08 83

DBP VAL DE LOIRE
Zone des Gailletrous II
2 rue Pierre et Marie Curie
41260 La Chaussée Saint 
Victor
Tél. 02 54 78 05 93
Fax 02 54 78 21 52

ETS DESTREBECQ DULAC
VF DISGROUP
21 rue Marie Fougeray
50400 Granville
Tél. 02 33 50 01 49

DI.CO.FIN SARL 
ZA de Caldaniccia
20167 Mezzavia
Tél. 04 95 20 12 92
Fax 04 95 20 58 71

DISBEP SARL
ZI les Tamarins  
6 rue Simone Morin
97420 le Port 
Île de la Réunion
Tél. 02 62 42 78 90
Fax 02 62 42 78 91

DISGROUP 49
ZA des Peupleraies
49400 Bagneux  
Tél. 02 41 67 45 53
Fax 02 41 67 63 38

DISGROUP BRETAGNE NORD
Zone de Runiou
22970 Ploumagoar
Tél. 0 800 00 48 01

DISGROUP CAEN LA MER
901 boulevard Charles Cros 
14123 IFS 
Tél. 02 31 34 49 49

DISGROUP GRIGNY
Zone des Radars  
5 rue Jean-Jacques RousSeau
91350 Grigny
Tél. 01 69 02 18 06
Fax 01 69 43 65 82

DISTRIBUTION FRISSON 
SARL 
19 rue de l’Orgeval 
77120 Coulommiers
Tél. 01 64 04 67 92
Fax 01 64 65 67 46

DUCREUX
Site de Ste Consorce
Parc d’activité du Clapeloup 
69280 Sainte-Consorce
Tél. 04 78 44 24 46
Fax 04 78 87 12 75

DUCREUX
Site de Veurey-Voroize
46 allée de la Vola 
38113 Vourey Veuroise
Tél. 04 78 44 21 92
Fax 04 78 87 12 75

FORTEL SARL
Rue des Gravières
67170 Brumath 
Tél. 03 90 29 12 10
Fax 03 90 29 12 11

FOURNI’LABO
11 rue Crozat
BP 712
02314 Saint Quentin cedex
Tél. 03 23 64 41 81
Fax 03 23 64 41 91

FROMAGERIE MAURON SA
Route de Velet
70100 Gray-la-Ville
Tél. 03 84 65 04 24
Fax 03 84 65 53 37

GELVAR.COM 
300 avenue de Madrid 
83870 Signes 
Tel. 04 94 90 65 80 
Fax 04 94 26 67 57

GRIVEL SARL 
4 rue Camille Flammarion 
54300 Luneville 
Tél. 03 83 26 20 02
Fax 03 83 26 98 08

GROUPE EMALO
30 route de Toulouse 
65690 Barbazan Debat 
Tél. 05 62 33 97 05

HAVARD SAS
Pôle d’Activité d’Ecouve
ZI nord
9 rue Georges Champetier
61250 Damigny
Tél. 02 33 290 320
Fax 02 33 27 91 85 

SAS HAVARD 28
(ets secondaire)
3 Avenue Gustave Eiffel
28360 Gellainville
Tél. 02 37 52 02 78
Fax 02 37 52 57 91

HODIS SAS
ZA de l’Aumaillerie 
Le Bas Loisil 
35133 La Selle en Luitré
Tél. 02 99 99 08 12
Fax 02 99 94 28 86

HUETTE ETS
ZA de Mane Lenn
56950 Crach
Tél. 02 97 24 03 57
Fax 02 97 24 82 61

L.D.S
ZAC de Brais 
20 route de Fondeline
44600 Saint Nazaire
Tél. 02 40 70 16 19
Fax 02 40 00 84 02

LE FOURNIL TOURANGEAU 
SARL
2 rue des Trois Maries
37230 Fondettes
Tél. 02 47 49 66 00
Fax 02 47 49 73 28

LEBOUCQ CLAUDE SA
Zone des Radars
5 rue Jean-Jacques RousSeau
91350 Grigny
Tél. 01 69 02 18 41
Fax 01 69 43 57 11

LOMBART LEFEBVRE
3 rue des Docks 
58000 Nevers 
Tél : 03 86 57 27 61 
Fax 03 86 59 11 69

MAGDIS
941 Route des Sapins
76110 Breauté
Tél. 02 32 84 60 00

MESMACQUE SAS
ZI du Fondsquin
Saint Martin au Laërt
62500 Saint Omer
Tél. 03 21 38 35 63
Fax 03 21 98 33 61
 
MONEL & FILS SAS
Zac des Fossés Neufs
13 rue du parc des Vergers
91250 Tigery
Tél. 01 69 02 18 55

MONTEBELLO SAS
137 rue des Artisans
50110 Tourlaville
Tél. 02 33 23 46 26

PATISAVEURS SARL
7 avenue Blaise Pascal
64140 Lons
Tél. 05 59 62 92 92

RENOU ETS
52 boulevard de la Haie  
des Cognets
35136 Saint Jacques de la 
Lande
Tél. 02 99 31 26 32
Fax 02 99 67 65 91

RUILLIER SARL
ZA Allée des Pères Blancs
97123 Baillif - Guadeloupe
Tél. 05 90 81 47 90
Fax 05 90 81 61 80

SARDIN SARL
379 Avenue de Navarre  
16000 Angoulême
Tél. 05 45 67 98 44

SEMIDIS SAS
Quartier les Grands Grès 
415 route des Vignères
84300 Cavaillon
Tél. 04 90 71 15 39
Fax 04 90 71 52 81

SERDIS SAS
Lot zico 3 rue Zico/Boucle 
Nord
98890 PAITA
Nouvelle Calédonie 
Tél : +687 27 09 94 
Contact Métropole :  
04 42 92 84 49

SERVAES PÈRES & FILS
1 chemin de Saint Prix 
Rue des Briquetteries
95270 Belloy en France
Tél. 01 34 71 11 99
Fax 01 34 71 80 50

SIPAC
Vallée de la Tuauru
PK 10 Côté Montagne
MAHINA – TAHITI
Polynésie Française
Tel : +689 40 540 550 
Contact Métropole :  
04 42 92 84 49

SOCIÉTÉ NOUVELLE B.O.F 
SARL
Allée Alberto Santos-Dumont
ZAC les Essilards II
51100 Reims
Avenue des Tirverts
Marché de Gros
10420 Troyes
Tél. 03 26 47 69 75
Fax 03 26 05 00 93

SODIGEL
50 route de Riberac 
24650 Chancelade
Tél. 05 53 04 78 94

TRADE WINDS SUPPLIERS
Quai des Tourelles  
Port de Fort de France
97200 Fort de France 
Île de la Martinique
Tél. 05 96 70 20 54
Fax 05 96 70 20 44


