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 Disponible en précommande       Produit surgelé
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Les produits DISGROUP ...           ... pour réaliser vos recettes :

FARINE DE BLÉ MÉNAGÈRE
TYPE 55
1 kg x 10

Réf. 7434 

LAIT UHT DEMI-ÉCRÉMÉ
Bridel
1 L x 6

Réf. 5298 

CRÈME FRAICHE ÉPAISSE 30% M.G.
Longue conservation - Flor de Burgos
Seau de 5 kg

Réf. 5028 

TRANCHES DE MAROILLES IQF
20 g / 3 mm - 650 g x 8

Réf. 670362 

Appelé « le plus fin des fromages fort », 
le Maroilles est un fromage carré 
fabriqué à partir du lait cru thermisé 
des vaches. Son nom provient du 
village de son origine : Maroilles 
dans le nord de la France.
Sa croûte est orangée, couleur 
brique, c'est un fromage de caractère 
AOC depuis 1955 et AOP depuis 
1996 !

LE SAVIEZ 

VOUS ?



3

Région

HA
UT

S 
DE

 F
RA

NC
E

LES GAUFRES LILLOISES

Su
g
g
es

tio
n
 d

e 
p
ré

se
n
ta

tio
n

Recette                                    SSucréeLa

...           ... pour réaliser vos recettes :

BEURRE GASTRONOMIQUE DOUX

82% M.G. - PRÉSIDENT
500 g x 20

Réf. 3450 

LAIT UHT DEMI-ÉCRÉMÉ

BIO - Lactel
1 L x 6

Réf. 7417 

SUCRE PUR CANNE
Sac de 5 kg

Réf. 2444 

VERGEOISE
Sac de 25 kg

Réf. 7770 

GAUFRE DE BRUXELLES
85 g x 24

Réf. 510337 

La Vergeoise est 
le nom donné à la 
cassonade dans le 
nord de la France !

DOM-TOM

RHUM DOUBLE ARÔME 54% vol. 
NEGRITA

Réf. 831 - 1 L x 6

Réf. 6316 - 5 L x 4 

by

Suggestion produit fini
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Les produits DISGROUP ...           ... pour réaliser vos recettes :

 Disponible en précommande       Produit surgelé

CAMEMBERT NU DE NORMANDIE
240 g x 30

Réf. 4462 

Camembert fabriqué dans 
la fromagerie de Domfront 
en Normandie à partir de lait 
origine France.

ŒUF ENTIER
LIQUIDE

PASTEURISÉ
5 kg

Réf. 3355 

CHAPELURE BRUNE FINE

Vivien Paille
1 kg x 10

Réf. 1048 

Suggestion produit fini

MINI CAMEMBERT

CUIT PANÉ
20/25 g pièce - 750 g x 4

Réf. 670389 

Le «Camembert de Normandie», 
né en 1971, tire son nom du 
village de Camembert situé dans 
le département de l'Orne ! Il se 
compose de lait cru de vache 
exclusivement et est moulé à 
la louche (50% des vaches du 
troupeau doivent être de race 
normande). Il fait parti des 10 
fromages préférés des français.

LE SAVIEZ 

VOUS ?

Suggestion de présentation
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Recette                                    SSucréeLa

...           ... pour réaliser vos recettes :

SUCRE
SEMOULE
TAMISÉ
Sac de 25 kg

Réf. 1091 

ŒUF ENTIER LIQUIDE PASTEURISÉ
5 kg

Réf. 1245 

CRÈME STÉRILISÉE 35% M.G.
1 L x 6

Réf. 1455 

DEMI-POIRES WILLIAMS
AU SIROP
Boite 3/1 x 6

Réf. 2964 

POUDRE D'AMANDE BLANCHE
EXTRA FINE
Sac de 5 kg

Réf. 1120 

Les essentiels

DEMI-POIRES WILLIAMS AU SIROP
Boite 5/1 x 3

Réf. 3391 

FOND DE TARTE SABLÉ
ø 22 cm - 240 g x 12

Réf. 540122 

by

A
U  

SEL  DE  GUÉRAND
E - A

U SEL DE GUÉRAND
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-

POMMES TRANCHES 1/8
Origines Pologne et Italie
1 kg x 5

Réf. 250010 

Variétés Granny Smith, Jonagold, 
et Golden.

Variante pomme
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LA GALETTE COMPLÈTE
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Les produits DISGROUP ...           ... pour réaliser vos recettes :

 Disponible en précommande       Produit surgelé

CRÊPE SALÉE PUR BEURRE
ø 30 cm - 55 g x 60

Réf. 510382 

GALETTE DE BLÉ NOIR
ø 30 cm - 75 g x 60

Réf. 510384 

JAMBON CUIT SUPÉRIEUR
20 TRANCHES
1 kg x 8

Réf. 4956 

EMMENTAL FRANÇAIS RÂPÉ
1 kg x 10

Réf. 6579 

A
U  

SEL  DE  GUÉRAND
E - A

U SEL DE GUÉRAND
E 

-

Le blé noir est une céréale qui… n’existe 
pas, ce qu’on appelle farine de blé noir est 
en réalité du sarrasin. Le « blé noir » n’est 
que le nom donné à la farine obtenue par 
le broyage du sarrasin, tout simplement 
à cause de sa couleur : pas noire en 
réalité, mais grise. La farine de sarrasin a 
un goût plus prononcé que la farine de 
blé traditionnelle, avec des arômes de 
noisette.

LE SAVIEZ 

VOUS ?

Variante crêpe farine de blé

ŒUFS COQUILLES
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Recette                                    SSucréeLa

...           ... pour réaliser vos recettes :

  Disponible en direct fournisseur

Le kouign-amann est une spécialité culinaire de 
Douarnenez en Bretagne, il s'agit d'une pâtisserie-
boulangère. En breton, kouign signifie « gâteau » 
et amann « beurre » ! Le kouign-amann est élaboré 
à partir de pâte à pain, recouverte d'un mélange 
de beurre et sucre, puis repliée en feuilletage. Lors 
de la cuisson, le mélange beurre-sucre suinte à 
travers le feuilletage en caramélisant, conférant à 
cette spécialité une texture fondante à l'intérieur et 
croustillante à l'extérieur.

LE SAVIEZ 

VOUS ?

BEURRE TOURAGE BLANC 82% M.G.

1 kg x 10
Réf. 5575 

LEVURE "L'HONORÉ"

LEVURE COMPRIMÉE POUR LA PANIFICATION
500 g x 20
Réf. 6468 

Le beurre de tourage 82% M.G. 
DISGROUP offre un excellent 
goût à vos feuilletages. La 
plasticité et l'élasticité sont 
étudiées : beurre laminé à 1,5 
mm sans aucun déchirement.
Retrouver tous les avantages 
et conseils d'utilisation du 
produit sur sa fiche conseil ...

Levure de boulanger 
comprimée, avec un 
haut pouvoir fermentatif, 
indiquée pour l’emploi 
artisanal et industriel. 
C’est un produit naturel.
Le dosage et les 
méthodes d’utilisation 
sont à la discrétion de 
l’utilisateur. 
Performance de la levure 
de 1 à 42 jours de vie.
■ Sans conservateur
■ Sans OGM
■ Sans gluten

KOUIGN-AMANN CRU

Réf. 573003 - 110 g x 60
Réf. 573004 - 450 g x 10

Suggestion produits finis

Version individuelle
ou à partager !
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DOS DE CABILLAUD SAUCE BEURRE BLANC
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Les produits DISGROUP ...           ... pour réaliser vos recettes :

 Disponible en précommande       Produit surgelé

Le beurre blanc est une sauce classique de la 
gastronomie mais délicate, voici quelques conseils :
■ Coupez le beurre, bien froid, en petits morceaux.
■ Coupez l'échalote en fine brunoise.
■ Réduire votre mélange (échalote, vin blanc et 
vinaigre) presque à sec et à feu doux.
■ Incorporer le beurre morceaux / morceaux en 
haussant légèrement le feu.
■ Toujours fouetter énergiquement.

www.gourmantissimes.com

CRÈME CULINAIRE 20% M.G.
1 L x 12

Réf. 2136 

PUR JUS DE CITRON
1 L x 6

Réf. 2673 

BEURRE EXTRA FIN GASTRONOMIQUE 
82% M.G. - Candia Professionnel
1 kg x 10

Réf. 5577 

DOS DE CABILLAUD SANS PEAU 
Gadus macrocephalus - Origine Chine
140/160 g - Colis de 5 kg

Réf. 200060 

ECHALOTE
250 g x 10

Réf. 602020 

Un jus de citron, élaboré à partir de 
citrons sélectionnés de SICILE. Il ne 
contient ni additif, ni conservateur.
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...           ... pour réaliser vos recettes :

  Disponible en direct fournisseur

LAIT UHT DEMI-ÉCRÉMÉ

BIO - Lactel
1 L x 6

Réf. 7417 

BEURRE DOUX 82% M.G.
BIO - PRÉSIDENT
500 g x 20

Réf. 2928 

ŒUF ENTIER LIQUIDE 
PASTEURISÉ
BIO - OVOTEAM
5 kg x 3

Réf. 8069 

SUCRE PUR CANNE BLANC BIO
Sac de 25 kg

Réf. 6429 

GAMME FARINES BIO
BORSA - 25 kg

GAMME AMÉLIORANTS IBIS BIO 
LESAFFRE - 10 kg
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le POULET BASQUAISE
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Les produits DISGROUP ...           ... pour réaliser vos recettes :

 Disponible en précommande       Produit surgelé

CUISSES DE POULET DÉJOINTÉES
Origine Irlande
230/260 g - Colis de 5 kg

Réf. 670214 

OIGNONS ROUGES ÉMINCÉS
2,5 kg x 4

Réf. 300151 

AIL
250g x 10

Réf. 602019 

HUILE D'OLIVE 
EXTRA VIERGE
GID
5 L x 4

Réf. 6771 

POIVRONS FLAMMES ROUGES/VERTS
Origine Espagne
2,5 kg x 4

Réf. 602006 

Suggestion produit fini

POULET BASQUAISE
1,12 kg x 4

Réf. 140002 

Huile, d'olives 
d'Espagne, de 
catégorie supérieure 
obtenue directement 
des olives et 
uniquement par des 
moyens mécaniques.

Suggestion de présentation
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...           ... pour réaliser vos recettes :

Le gâteau basque est une pâtisserie traditionnelle du Pays Basque, 
rustique et familiale. C'est un gâteau rond et doré appelé « etxeko 
bixkotxa » en basque, il est constitué d’un biscuit croustillant garni de 
crème pâtissière, de crème d’amande ou de confiture de cerises noires. 

Le cannelé, également écrit canelé, est un petit gâteau bordelais en 
forme de flan, à pâte molle et tendre, parfumé au rhum et à la vanille, 
en forme de cylindre cannelé d'environ cinq centimètres de haut et 
cinq centimètres de diamètre, cuit dans un moule originellement en 
cuivre, qui lui donne une fine croûte caramélisée.

LE SAVIEZ 

VOUS ?

Suggestion produit fini

Suggestion produit fini Suggestion produit fini

GÂTEAU BASQUE
ø 27 cm - 1000 g x 6

Réf. 520030 

CANNELÉS DE BORDEAUX
60 g x 30

Réf. 185000 

MINI CANNELÉS DE BORDEAUX
17 g x 80

Réf. 185001 

■ Arômes gourmands
■ Forme typique
■ Texture croustillante
■ Intérieur moelleux

■ Arômes gourmands
■ Forme typique
■ Texture croustillante
■ Intérieur moelleux

■ Sucre et farine origine France
■ Pâte sablée pur beurre
■ Crème pâtissière amande amère
■ Sans arômes artificiels
■ Sans colorant

by by
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LA FOUGASSE AUX LARDONS
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Les produits DISGROUP ...           ... pour réaliser vos recettes :

 Disponible en précommande       Produit surgelé

LEVURE DE PANIFICATION
Fortepan
500 g x 20

Réf. 7570 

HUILE D'OLIVE
EXTRA VIERGE
GID
1 L x 15

Réf. 6772 

LARDONS FUMÉS
AU BOIS DE HÊTRE - Origine UE
1 kg x 7

Réf. 2518 

LARDONS DE CHORIZO
Origine Espagne
500 g x 8

Réf. 5922 

MIX 50/50 MOZARELLA 21% M.G. 
ET EMMENTAL 27% M.G. RÂPÉ
1 kg x 10

Réf. 2853 

Les essentiels

FARINE BOULANGÈRE
TYPE 55
Sac de 25 kg

Réf. 4957 

Huile, d'olives d'Espagne, de 
catégorie supérieure obtenue 
directement des olives et 
uniquement par des moyens 
mécaniques.
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Recette                                    SSucréeLa

...           ... pour réaliser vos recettes :

LAIT UHT DEMI-ÉCRÉMÉ - Lactel
1 L x 6

Réf. 539 

JAUNE D'ŒUF LIQUIDE PASTEURISÉ
1 kg x 10

Réf. 3353 

SUCRE CRISTAL 
À PÂTISSER
Sac de 25 kg

Réf. 1088 

CANNELLE MOULUE - Espig
Sachet de 1 kg

Réf. 3046 

MAIZENA®
FLEUR DE MAÏS
700 g x 12

Réf. 6025 

CASSOLETTE MARRON
ø 12 x 2,6 cm / 170 ml

Colis de 48

Réf. 6500 

Poudre blanche très fine aux propriétés 

épaississantes permettant de réaliser sauces, 

crèmes et soupes en quelques minutes 

seulement !
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LA tartE provenÇale
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Les produits DISGROUP ...           ... pour réaliser vos recettes :

 Disponible en précommande       Produit surgelé

DISQUE FEUILLETÉ NON PIQUÉ
30% BEURRE
ø 18 cm - 110 g x 75

Réf. 500038 

MOZZARELLA NATURE
ø 8,5 cm - 1 kg x 5

Réf. 5498 

HERBES DE PROVENCE - Espig
Sachet de 1 kg

Réf. 3052 

COURGETTES RONDELLES
Origine Belgique
2,5 kg x 4

Réf. 602009 

AUBERGINES LONGUES GRILLÉES
Origine Espagne
1 kg x 5

Réf. 602031 

TOMATES CONFITES À L'HUILE
ET AUX HERBES AROMATIQUES
Origine Belgique
1 kg x 4

Réf. 5084 
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...           ... pour réaliser vos recettes :

La tarte tropézienne, ou simplement la tropézienne, est un gâteau 
monté à partir d'une brioche au sucre, fendue en deux au niveau 
de sa taille, et garnie d'un mélange de deux crèmes : crème 
pâtissière et crème au beurre. Elle est parsemée de sucre en 
grains. Elle peut être aromatisée de fleur d'oranger ou de rhum 
pâtissier plus rarement.

LE SAVIEZ 

VOUS ?

Suggestion produits finis Suggestion produits finis

PERLE DE TROPÉZIENNE 22 g x 35 Réf. 510121

MINI TROPÉZIENNE 33 g x 24 Réf. 510096

TROPÉZIENNE INDIVIDUELLE 75 g x 12 Réf. 510093

TROPÉZIENNE ø 26 cm - 800 g x 2 Réf. 510094

TROPÉZIENNE À GARNIR 40 g x 40 Réf. 510280

TROPÉZIENNE À GARNIR 250 g x 10 Réf. 510281

TROPÉZIENNE À GARNIR 450 g x 6 Réf. 510282

Découvrez la recette des individuels TROPEZIENNE 
de notre conseiller technique Hugo Alessio ...

ANTOINE DOUCHAIN 

Recette proposée par Antoine Douchain

Conseiller technique DISGROUP

Renseignements auprès 

de votre distributeur

HUGO ALESSIO 

Recette proposée par Hugo Alessio 

Conseiller technique DISGROUP

Renseignements auprès 

de votre distributeur

T
R
O
P
É
Z
IE
N
N
E

Suggestion de présentation Suggestion de présentation
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LA TARTIFLETTE
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Les produits DISGROUP ...           ... pour réaliser vos recettes :

 Disponible en précommande       Produit surgelé

Authentique Reblochon 
AOP, fondant et crémeux, au 
goût de noisette très fruité !

Pommes de terre cultivées, 
récoltées et transformées en 
France !
Pommes de terre cuites sous 
vide.

Le Reblochon AOP est fabriqué avec du lait cru entier de 
vache, provenant exclusivement de la zone AOP Reblochon 
(Montagnes de Haute-Savoie et Val d’Arly en Savoie). La 
Tarine, l’Abondance et la Montbéliarde sont les seules 
vaches autorisées pour la production de Reblochon AOP. 
Nos vaches sont nourries à l’herbe et au foin, provenant 
de la zone d’appellation, sans aliments fermentés, ni OGM. 
Vous pouvez reconnaître facilement nos Reblochons grâce 
à sa pastille rouge que l’on nomme caséine. Elle garantit son 
origine et permet sa traçabilité.

www.coopvaldarly.com

LE SAVIEZ 

VOUS ?

ALLUMETTES DE LARDONS 
FUMÉS SUPÉRIEURS
Origine UE
1 kg x 8
Réf. 2675 

REBLOCHON DE SAVOIE AU LAIT CRU
VAL D'ARLY
470 g x 12
Réf. 4518 

POMMES DE TERRE EN LAMELLES
2,5 kg x 4
Réf. 644 

Retrouvez la recette de 
la TARTIFLETTE de notre 

créateur culinaire Yves Jasmin 
sur notre site internet
www.disgroup.fr !
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TARTE MYRTILLES, MASCARPONE & CHANTILLY
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...           ... pour réaliser vos recettes :

FOND DE TARTE SABLÉ
ø 27 cm - 360 g x 8
Réf. 540123 

by by

A
U  
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E 

-

MYRTILLES
1 kg x 5
Réf. 650014 

GOUSSES DE VANILLE
250 g x 6
Réf. 3372 

MASCARPONE
Zanetti - Origine Italie
500 g x 6
Réf. 6620 

SUCRE GLACE 
AMYLACÉ
Sac de 10 kg
Réf. 6108 

V
A

NI
LLE

BOUR
B

O
N

CRÈME FRAICHE ÉPAISSE 30% M.G.
Longue conservation - Flor de Burgos
Seau de 5 kg
Réf. 5028 

Idéal en saupoudrage
et décors !
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Les produits DISGROUP ...           ... pour réaliser vos recettes :

 Disponible en précommande       Produit surgelé

BEURRE PERSILLÉ
250 g x 30
Réf. 100039 

ESCARGOTS DE BOURGOGNE
Helix pomatia - Origine Europe de l'Est
Boite 4/4 x 6
Réf. 3380 

CRÈME UHT 35% M.G.
Campina
1 L x 12
Réf. 3360 

PAIN DE MIE BLANC
Tranches de 12,7 mm
22 + 2 tranches - 800 g x 10
Réf. 510438 

Pourquoi utiliser du pain de mie dans vos 
recettes de cassolettes d'escargots ?

■ En fond de cassolette : Tailler dans le pain de 
mie un morceau de la taille de votre cassolette, 
le passer au grille-pain puis le faire dorer dans du 
beurre persillé. L'égoutter sur du papier absorbant 
et placer la tranche au fond de la cassolette. 
■ En chapelure : Passer le pain de mie au
grille-pain puis mixer finement celui-ci.
Parsemer la chapelure sur les
cassolettes avant la cuisson
au four.

Les dénominations «Escargots de Bourgogne» et 
«Escargots à la bourguignonne» désignent originellement 
un mets à base d'escargots de Bourgogne sauvages 
issus du terroir bourguignon. En France, à la suite de son 
importante menace de disparition progressive, l’Helix 
Pomatia est une espèce protégée par arrêté ministériel 
qui réglemente son ramassage et sa distribution. 
En 2017, si le plat est dévolu à être commercialisé, seule 
cette espèce doit être employée mais elle peut être issue 
d'élevage et/ou d'importation.

LE SAVIEZ 

VOUS ?

10 douzaines,
Belle grosseur !
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...           ... pour réaliser vos recettes :

FARINE BOULANGÈRE
TYPE 55
Sac de 25 kg
Réf. 4957 

LAIT UHT DEMI-ÉCRÉMÉ - Lactel
1 L x 6
Réf. 539 

ŒUF ENTIER
LIQUIDE
PASTEURISÉ
10 kg
Réf. 3274 

VIGOR BAKING
Levure en poudre
1 kg x 10
Réf. 3657 

SUCRE CRISTAL - Daddy
Sac de 5 kg
Réf. 6092 

MIEL DE FLEURS - BROVER
5 kg x 2
Réf. 942 

ÉPICES - Espig
Réf. 3053  MUSCADE MOULUE - 1 kg

Réf. 3046  CANNELLE MOULUE - 1 kg

Réf. 5360  ANIS VERT ENTIER - 1 kg

Réf. 3759  4 ÉPICES - 210 g x 6
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la SALADE DE LENTILLES
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Les produits DISGROUP ...           ... pour réaliser vos recettes :

 Disponible en précommande       Produit surgelé

Reconnus pour leur apport nutritionnel 
important, les légumes secs représentent les 
produits de base idéaux pour un grand choix 
de préparation. Natures, chauds ou froids, en 
purée ou en salade, ils flatteront les palais des 
plus gourmands.

LE SAVIEZ 

VOUS ?

LENTILLES VERTES
Vivien Paille
Origines France et Canada
Sac de 5 kg
Réf. 662 

QUARTIERS D'ARTICHAUTS À L'HUILE
Origine Turquie
1 kg x 4
Réf. 5090 

OIGNONS ÉMINCÉS
Origine Pologne
2,5 kg x 4
Réf. 300086 

CUBES DE CHÈVRE IQF
1 g / 10 x 10 mm - 500 g x 8
Réf. 673239 

VINAIGRETTE NATURE
AU VINAIGRE BALSAMIQUE
20 ml x 256
Réf. 8131 

59% huile de colza
25% vinaigre balsamique 
de Modène IGP
16% huile d'olive vierge extra
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Recette                                    SSucréeLa

...           ... pour réaliser vos recettes :

Suggestion produit fini

TARTELETTE TATIN
ø 10 cm - 130 g x 24
Réf. 520180 

BLOC PÂTE FEUILLETÉE PRÊT À CUIRE
32,5% BEURRE CONCENTRÉ
2 kg x 8
Réf. 551021 

POMMES TRANCHES 1/8
Origines Pologne et Italie
1 kg x 5
Réf. 250010 

SUCRE PUR CANNE
Sac de 5 kg
Réf. 2444 

DOM-TOM

Un feuilletage riche en 
beurre concentré, avec 
une qualité constante et 
un beau développement 
régulier pour garantir 
aux artisans un résultat 
toujours irréprochable !

Variétés Granny Smith, 
Jonagold,  et Golden.

■ Bonnes pommes caramélisées
■ Sucre et farine origine France
■ Pâte sablée pur beurre
■ Fabriqué à Rivesaltes, au cœur 
des Pyrénées Orientales
■ Sans arôme ajouté
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Les produits DISGROUP ...           ... pour réaliser vos recettes :

 Disponible en précommande       Produit surgelé

QUICHE LORRAINE CRUE
ø 95 mm - 140 g x 36
Réf. 500413 

QUICHE LORRAINE CRUE
ø 125 mm - 200 g x 18
Réf. 500016 

QUICHE LORRAINE CRUE
ø 125 mm - 250 g x 18
Réf. 500428 
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Suggestion de présentation

Quiches composées d’une pâte feuilletée 
à 6 tours, avec un appareil contenant 
de la crème liquide, des œufs entiers, 
du lait entier, des lardons fumés et de 
l’emmental.
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...           ... pour réaliser vos recettes :

RAISIN SEC N°9 GRADE A
Origine Turquie
Carton de 12,5 kg
Réf. 5382 

AMANDES ÉFFILÉES
Origines Espagne et Californie
Sac de 5 kg
Réf. 4936 

SPIRITUEUX 45% vol.
À BASE DE KIRSCH
"LE COMMERCE" 
1 L x 6
Réf. 731 

LEVURE SÈCHE
Zeus
500 g x 20
Réf. 6467 

BEURRE GASTRONOMIQUE DOUX
82% M.G. - PRÉSIDENT
500 g x 20
Réf. 3450 

Levure sèche istantanée avec un haut pouvoir 
fermentatif indiquée pour l’emploi artisanal et 
industriel ! Le Kouglof est une spécialité alsacienne, mais 

aussi de l'Autriche, de la Tchéquie et du Sud de 
l'Allemagne. Il s'agit d'une brioche à pâte levée, 
dont l'apparence est caractéristique en raison 
de son moule, qui lui donne une forme haute, 
cannelée et creusée en son milieu. Sa forme 
spécifique permet en fait d'assurer une diffusion 
régulière de la chaleur au cœur de la pâte lors de 
la cuisson. Le Kouglof est en général sucré, avec 
des raisins secs imbibés de rhum ou de kirsch 
et des amandes mais il existe  une version salé 
avec des lardons et des noix.

LE SAVIEZ 

VOUS ?
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Les produits DISGROUP ...           ... pour réaliser vos recettes :

 Disponible en précommande       Produit surgelé

BOUCHÉES HÔTELLIÈRES
38 g x 72 - 2,736 kg
Réf. 5228 

PRÉPARATION
DÉSHYDRATÉE
POUR BÉCHAMEL 
À FROID
2 kg x 5
Réf. 5995 

CHAMPIGNONS ÉMINCÉS
Origine Pays-Bas
Boite 3/1 x 6
Réf. 4545 

FILET DE POULET BLANC CRU
SANS OS / SANS PEAU
140/160 g - Colis de 5 kg
Réf. 300042 

Bouchées rondes
croustillantes !

Suggestion de présentation

La recette du vol-au-vent "salé" est 
un grand classique de la cuisine 
française, mais pourquoi ne pas 
le décliner en version "sucré" avec 
une bonne crème mascarpone, des 
myrtilles et de la menthe ! 

L'ASTUCE

Du chef
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...           ... pour réaliser vos recettes :

Suggestion produit fini

PARIS-BREST
75 g x 12
Réf. 520037 

by

MINI PARIS-BREST
20 g x 30
Réf. 520000 

Suggestion produit fini

PARIS-BREST PUR BEURRE À GARNIR 
Jean Ducourtieux ø 95 mm
Réf. 600 - 13,2 g x 80
Réf. 520155 - 20 g x 80

PRALINÉ 30/30
30% AMANDES / 30% NOISETTES
Seau de 6 kg
Réf. 5433 

PRÉPARATION 
À CHAUD
EN POUDRE
POUR CRÈME 
PÂTISSIÈRE
Sac de 5 kg
Réf. 493 

Retrouvez de nombreuses fiches conseils d'utilisation 
dont LA PRÉPARATION CRÈMES PÂTISSIÈRES et  
LE PRALINÉ 30/30  sur notre site www.disgroup.fr !

Conseils proposés par nos conseillers techniques :

Marc Hemery et Hugo Alessio

les fi ches conseils

PRALINÉ 30/30
PRALINÉ ONCTUEUX 30% AMANDES / 30% NOISETTES

SEAU
DE

6 KG

Réf. 5433

• Le PRALINÉ 30/30 comporte 60% de fruits secs.

• Il est épais, onctueux et granuleux dû au broyage à l’ancienne qui 

préserve le bon goût de noisettes et d’amandes torréfiées.

• Sans lécithine, sans lait ni produits laitiers et sans huile de palme.

• Il est fabriqué en France.
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Les produits DISGROUP ...           ... pour réaliser vos recettes :

 Disponible en précommande       Produit surgelé

PARMIGIANO REGGIANO RÂPÉ 
Origine Italie - Zanetti
500 g x 12
Réf. 6624 

JAUNE D'ŒUF LIQUIDE PASTEURISÉ
1 kg x 6
Réf. 1246 

ORIGAN ENTIER
Espig
Sachet de 750 g
Réf. 3174 

COPPA
50 tranches x 10 g / 500 g x 6
Réf. 7698 

PLAQUE FEUILLETÉE PUR BEURRE 
NON PIQUÉE
400 x 600 x 2,8 mm / 700 g x 17
Réf. 540034 

by

■ Riche en beurre : 33% 
■ Dimension adaptée aux 
plaques de cuisson.
■ Idéale pour des recettes 
salées ou sucrées.
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...           ... pour réaliser vos recettes :

FARINE BOULANGÈRE
TYPE 55
Sac de 25 kg
Réf. 4957 

LEVURE SÈCHE
Zeus
500 g x 20
Réf. 6467 

Levure sèche istantanée avec un haut pouvoir 
fermentatif indiquée pour l’emploi artisanal et 
industriel !

SUCRE CRISTAL
Sac de 20 kg
Réf. 5497 

HUILE DE PÉPINS DE RAISIN
GID
1 L x 15
Réf. 6773 

100% huile raffinée de pépins 
de raisin !

ZESTE SEMOULE DE CITRONS JAUNES
500 g x 12
Réf. 250038 

ZESTE SEMOULE D'ORANGES
500 g x 12
Réf. 250039 



- DISTRIBUTEURS DISGROUP - 

www.disgroup.fr

SAS DISGROUP 
SIÈGE SOCIAL & PLATEFORME 
Parc d’Activité de Plaisance
35133 SAINT SAUVEUR DES LANDES
Tél. 02 99 99 30 44

SAS DISGROUP
GESTION ADMINISTRATIVE
COMMERCIALE & FINANCIÈRE
Zone Mini Parc 
6 RUE ROLAND GARROS
38320 EYBENS
Tél. 04 76 42 16 45

ALIMENTAIRE FB

324 rue des Couteliers 
Z.A SUD
05100 Briançon 
Tél. 04 92 20 21 54
Fax 04 92 20 60 20

AMINE SAS

402 B Route de Montjoly
97354 Remire Montjoly 
Guyane
Tél. 05 94 25 38 38

ANC SAS - ROQUET
ZI de Carros
1ère avenue - 6001M
06510 LE BROC
Tél. 04 92 08 05 58

APPRO FOURNIL
Z.A Blussières Nord 2 
16 rue Pierre et Marie Curie 
BP12
85190 Aizenay 
Tél. 02 51 98 80 04

AURIAC SAS
ZI du Pic
Impasse Mercure
09100 Pamiers
Tél. 05 34 01 09 60
Fax 05 34 01 09 65

AUVERGNE BOULANGÈRE
ET PÂTISSIÈRE
ZAC des Gravanches
5 rue Jacqueline Auriol
63100 Clermont-Ferrand
Tél. 04 73 92 03 98
Fax 04 73 91 88 06

AVIDOC 
ZAE via Europe 
8 rue de Copenhague 
34350 Vendres 
Tél. 04 67 31 45 31
Fax 04 67 31 64 57

BACCHI ETS

26 Boulevard Fuon Santa 
06340 la Trinité
Tél. 04 93 26 32 88
Fax 04 93 89 83 19

BECUS STE
Zone des radars  
5 rue Jean-Jacques RousSeau
91350 Grigny
Tél. 01 69 02 15 99
Fax 01 69 06 67 32

BRIAL SARL

ZA Cher du Cerisier 
23000 Saint Fiel
Tél. 08 11 95 11 11
Fax 08 11 95 11 19

SAS C.B.P.A. 
Parc d’Activité des 
Hunaudières
474 boulevard des 
Hunaudières
72230 Ruaudin
Tél. 02 43 84 39 66
Fax 02 43 84 02 68

CBS

ZI La Barbière
8 rue Paul Langevin 
47300 Villeneuve sur Lot 
Tél. 05 53 70 45 17 
Fax 05 53 70 50 97

COMPTOIR DE LA 
BOULANGERIE BLANCOISE
ZI Les Daubourgs
36300 Le Blanc
Tél. 02 54 37 11 16
Fax 02 54 28 08 83

DBP VAL DE LOIRE
Zone des Gailletrous II
2 rue Pierre et Marie Curie
41260 La Chaussée Saint 
Victor
Tél. 02 54 78 05 93
Fax 02 54 78 21 52

ETS DESTREBECQ DULAC
VF DISGROUP
21 rue Marie Fougeray
50400 Granville
Tél. 02 33 50 01 49

DI.CO.FIN SARL 
ZA de Caldaniccia
20167 Mezzavia
Tél. 04 95 20 12 92
Fax 04 95 20 58 71

DISBEP SARL
ZI les Tamarins  
6 rue Simone Morin
97420 le Port 
Île de la Réunion
Tél. 02 62 42 78 90
Fax 02 62 42 78 91

DISGROUP 49
ZA des Peupleraies
49400 Bagneux  
Tél. 02 41 67 45 53
Fax 02 41 67 63 38

DISGROUP BRETAGNE NORD
Zone de Runiou
22970 Ploumagoar
Tél. 0 800 00 48 01

DISGROUP CAEN LA MER
901 boulevard Charles Cros 
14123 IFS 
Tél. 02 31 34 49 49

DISGROUP GRIGNY
Zone des Radars  
5 rue Jean-Jacques RousSeau
91350 Grigny
Tél. 01 69 02 18 06
Fax 01 69 43 65 82

DISTRIBUTION FRISSON 
SARL 

19 rue de l’Orgeval 
77120 Coulommiers
Tél. 01 64 04 67 92
Fax 01 64 65 67 46

DUCREUX
Site de Ste Consorce
Parc d’activité du Clapeloup 
69280 Sainte-Consorce
Tél. 04 78 44 24 46
Fax 04 78 87 12 75

DUCREUX
Site de Veurey-Voroize
46 allée de la Vola 
38113 Veurey Veuroise
Tél. 04 78 44 21 92
Fax 04 78 87 12 75

FORTEL SARL
Rue des Gravières
67170 Brumath 
Tél. 03 90 29 12 10
Fax 03 90 29 12 11

FOURNI’LABO
11 rue Crozat
BP 712
02314 Saint Quentin cedex
Tél. 03 23 64 41 81
Fax 03 23 64 41 91

FROMAGERIE MAURON SA
Route de Velet
70100 Gray-la-Ville
Tél. 03 84 65 04 24
Fax 03 84 65 53 37

GELVAR.COM 
300 avenue de Madrid 
83870 Signes 
Tel. 04 94 90 65 80 
Fax 04 94 26 67 57

GRIVEL SARL 
4 rue Camille Flammarion 
54300 Luneville 
Tél. 03 83 26 20 02
Fax 03 83 26 98 08

GROUPE EMALO
30 route de Toulouse 
65690 Barbazan Debat 
Tél. 05 62 33 97 05

HAVARD SAS
Pôle d’Activité d’Ecouve
ZI nord
9 rue Georges Champetier
61250 Damigny
Tél. 02 33 290 320
Fax 02 33 27 91 85 

SAS HAVARD 28
(ets secondaire)
3 Avenue Gustave Eiffel
28360 Gellainville
Tél. 02 37 52 02 78
Fax 02 37 52 57 91

DISGROUP RENNES
Site de HODIS SAS
ZA de l’Aumaillerie 
Le Bas Loisil 
35133 La Selle en Luitré
Tél. 02 99 99 08 12

DISGROUP RENNES
Site de RENOU ETS
52 boulevard de la Haie  
des Cognets
35136 St Jacques de la Lande
Tél. 02 99 31 26 32

HUETTE ETS
ZA de Mane Lenn
56950 Crach
Tél. 02 97 24 03 57
Fax 02 97 24 82 61

L.D.S
ZAC de Brais 
20 route de Fondeline
44600 Saint Nazaire
Tél. 02 40 70 16 19
Fax 02 40 00 84 02

LE FOURNIL TOURANGEAU 
SARL

2 rue des Trois Maries
37230 Fondettes
Tél. 02 47 49 66 00
Fax 02 47 49 73 28

LEBOUCQ CLAUDE SA
Zone des Radars
5 rue Jean-Jacques RousSeau
91350 Grigny
Tél. 01 69 02 18 41
Fax 01 69 43 57 11

LOMBART LEFEBVRE
3 rue des Docks 
58000 Nevers 
Tél : 03 86 57 27 61 
Fax 03 86 59 11 69

MAGDIS
941 Route des Sapins
76110 Breauté
Tél. 02 32 84 60 00

MESMACQUE SAS
ZI du Fondsquin
Saint Martin au Laërt
62500 Saint Omer
Tél. 03 21 38 35 63
Fax 03 21 98 33 61
 
MONEL & FILS SAS
Zac des Fossés Neufs
13 rue du parc des Vergers
91250 Tigery
Tél. 01 69 02 18 55

MONTEBELLO SAS
137 rue des Artisans
50110 Tourlaville
Tél. 02 33 23 46 26

PATISAVEURS SARL
7 avenue Blaise Pascal
64140 Lons
Tél. 05 59 62 92 92

RUILLIER SARL
ZA Allée des Pères Blancs
97123 Baillif - Guadeloupe
Tél. 05 90 81 47 90
Fax 05 90 81 61 80

SARDIN SARL
379 Avenue de Navarre  
16000 Angoulême
Tél. 05 45 67 98 44

SEMIDIS SAS
Quartier les Grands Grès 
415 route des Vignères
84300 Cavaillon
Tél. 04 90 71 15 39
Fax 04 90 71 52 81

SERDIS SAS
Lot zico 3 rue Zico/Boucle 
Nord
98890 PAITA
Nouvelle Calédonie 
Tél : +687 27 09 94 
Contact Métropole :  
04 42 92 84 49

SERVAES PÈRES & FILS
1 chemin de Saint Prix 
Rue des Briquetteries
95270 Belloy en France
Tél. 01 34 71 11 99
Fax 01 34 71 80 50

SIPAC

Vallée de la Tuauru
PK 10 Côté Montagne
MAHINA – TAHITI
Polynésie Française
Tel : +689 40 540 550 
Contact Métropole :  
04 42 92 84 49

SOCIÉTÉ NOUVELLE B.O.F 
SARL

Allée Alberto Santos-Dumont
ZAC les Essilards II
51100 Reims
Avenue des Tirverts
Marché de Gros
10420 Troyes
Tél. 03 26 47 69 75
Fax 03 26 05 00 93

SODIGEL
50 route de Riberac 
24650 Chancelade
Tél. 05 53 04 78 94

TRADE WINDS SUPPLIERS
Quai des Tourelles  
Port de Fort de France
97200 Fort de France 
Île de la Martinique
Tél. 05 96 70 20 54
Fax 05 96 70 20 44

RETROUVEZ-NOUS SUR 

Facebook 
_disgroupreseau

RETROUVEZ-NOUS SUR 

@disgroupreseau

RETROUVEZ-NOUS SUR NOTRE CHAÎNE 

RETROUVEZ-NOUS SUR 

RETROUVEZ-NOUS SUR 
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