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Pour la préparation de vos  GLACES
SORBETSet  SORBETS

Dosage des bases JOYBASE et JOYPLUS

Base Sucre Eau Lait Autres

Réf. 2225 JOYBASE INFINITY CREAM 100 
Base pour préparation de crèmes glacées

Sac de 
2 kg x 4

100 g
240/300 

g
30/60 g/L 

de lait ou d'eau
QS de JOYPASTE*

Réf. 2254 JOYBASE INFINITY PRO 100 
Base pour préparation de crèmes glacées aromatisée

Sac de 
2 kg x 4

100 g 230 g
1 L 

de lait ou d'eau
/

Réf. 2781 JOYBASE ELITE 100 (à base de beurre de cacao)
Base pour préparation à chaud de crème glacée

Sac de 
2 kg x 4

100 g 230 g / 1 L /

Réf. 1625 JOYBASE PREMIUM FRUIT 100 
Base pour préparation de sorbets

Sac de 
1 kg x 6

100 g
270/300 

g
1/2 L /

500 g de purée 
+ QS de JOYPASTE*

Réf. 1623 JOYBASE NEUTRAL FIX 
Base à action stabilisante à chaud ou à froid

Sac de 
1 kg x 6

5 g /
1 L 

de lait ou d'eau
/

Réf. 1888 
JOYPLUS PROSOFT 
Intégrateur pour une texture compact, crémeuse et stable

Sac de 
1 kg x 6

/ /
30/60 g/L 

de lait ou d'eau
/

Réf. 2223 JOYPLUS TRIM 
Améliore la texture des glaces en ralentissant leur fonte

Sac de 
1 kg x 6

30/60 
g /

1 L 
de lait ou d'eau

/

cl

 
BASES
Pour préparation de crèmes glacées et sorbets

CONSEILS

D’UTILISA
TION

Mélanger les JOYBASE avec le sucre, ajouter 
 progressivement les poudres dans le lait ou dans 
l’eau tout en remuant vigoureusement jusqu’à 
dispersion complète. Ajouter éventuellement le 
JOYPASTE et laisser reposer le mélange. 
Les JOYBASE peuvent être utilisés soit à chaud avec 
 pasteurisation à 85°C, soit à froid directement dans 
la  turbine à glace.

  
SVELTO 
Émulsifiant génoises et glaces 
Seau de 5 kg 

Réf. 4285  
SOFT ICE 5% DEBIC
Préparation pour glaces 
au lait prête à l'emploi 
saveur vanille
Bidon de 15 L

Réf. 6839

 Disponible en précommande

Découvrez les FICHES CONSEILS 
et VIDÉOS JOYBASE !

✓  Permet de produire 
un plus grand volume 
et de donner une 
texture crémeuse qui 
dure longtemps !

  
CREMA FREDDA BIANCA 
Préparation pour crème froide 
neutre à aromatiser
Sac de 1,1 kg x 6

Réf. 2445
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Autres produits de 

BASES

CRÈME & LAITCRÈME & LAIT

  
CRÈME UHT 35% M.G. 
TENUE & FOISONNEMENT DEBIC
Bidon de 5 L x 3 / Bidon de 10 L x 1

Réf. 1427/1151

  
CRÈME FRAICHE ÉPAISSE 30% M.G. 
Seau de 5 L

Réf. 6840

  
CRÈME SUPÉRIEURE GASTRONOMIQUE 
UHT 35% M.G. PRÉSIDENT
Outre de 10 L

Réf. 5924

  
LAIT UHT ENTIER LACTEL
Outre de 10 L x 1 / Brique de 1 L  x 6

Réf. 7017/7409

  
CRÈME UHT 35% M.G. 
Outre de 10 L / Brique de  1 L x 6

Réf. 5367/1455

✓  Tenue parfaite sans affaissement
✓  Taux de foisonnement exceptionnel
✓  Goût généreux de crème

✓  Excellente tenue à 48h
✓  Taux de foisonnement de 3 L
✓  Goût délicat et texture veloutée

Chef Raymond   
CRÈME UHT 35% M.G. 
Brique de 1 L x 12

Réf. 1853 Les essentiels

  
POUDRE DE LAIT ENTIER 26 % M.G. MATINES
Dissolution instantanée
Sac de 25 kg / 10 kg

Réf. 7721/7722

✓  La matière grasse 
présente dans le lait 
entier Lactel apporte 
de l'onctuosité et 
rehausse les saveurs 
de vos glaces !

OVOPRODUITSOVOPRODUITS

  
JAUNE D'ŒUF LIQUIDE PASTEURISÉ 
Brique de 1 kg x 10 / Bouteille de 1 kg x 6

Réf. 3353/3477   
BLANC D'ŒUF PASTEURISÉ 
LE BLANC DES CHEFS
Bouteille de 1 kg x 6

Réf. 7642

 Pour la préparation de vos G
LA

C
E

S et SO
RBE

TS

 Disponible en précommande

  
BLANC D'ŒUF LIQUIDE PASTEURISÉ 
Bouteille de 1 kg x 6

Réf. 3489

NOUVEAUTÉ

NOUVEAUTÉNOUVEAUTÉ
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SUCRE & PRODUITS SUCRANTSSUCRE & PRODUITS SUCRANTS

  

REVOLUTION CREAM 
Sirop de sucre pour glace
Bidon de 6 kg

Réf. 722

SUCRE SEMOULE TAMISÉ 
CRISTALCO PRO
Sac de 25 kg

Réf. 1091

SUCRE GLACE AMYLACÉ 
CRISTALCO PRO
Sac de 10 kg

Réf. 6108   
SUCRE VANILLÉ SPÉCIAL GLACIER 
PROVA
Boite de 250 g x 6

Réf. 1008

  
SIROP DE GLUCOSE 
Seau de 7 kg

Réf. 8128

  SUCRE INVERTI LEBBOLINE LEBBE
Seau de 7 kg

Réf. 3990

GLUCOSE ATOMISÉ PANEMEX
Sac de 25 kg / 7 kg

Réf. 379/2380

✓ Améliore la souplesse de 
vos glaces et semifreddos. 
✓ Apporte une structure 
plus crémeuse, plus lisse et 
exalte le goût.
✓ Peut substituer jusqu'à 
30% du sucre prévu dans 
vos recettes !

Découvrez la FICHE CONSEIL 
REVOLUTION CREAM !

✓  Produit naturel élaboré 
avec les plus fines gousses 
de vanille de Madagascar !

 
AROMATISATION
de vos glaces et sorbets

PÂTES D'AROMATISATIONPÂTES D'AROMATISATION

 Disponible en précommande

 Dosage des 
JOYPASTE

GAMME JOYPASTE JOYPASTE Eau

Réf. 1285 ABRICOT Pot de 1,2 g x 6 80/120 g 1 L

Réf. 1609 ANANAS Pot de 1,2 kg x 6 80/120 g 1 L

Réf. 1671 BANANE Pot de 1,2 kg kg x 6 80/120 g 1 L

Réf. 1618 CASSIS Pot de 1,2 kg x 6 80/120 g 1 L

Réf. 1605 CERISE AMARENA Seau de 3 kg 80/120 g 1 L

Réf. 1441 CITRON Pot de 1,2 kg x 6 80/120 g 1 L

Réf. 8266 FRAISE Pot de 1,2 kg x 6 80/120 g 1 L

Réf. 8265 FRAMBOISE Pot de 1,2 kg x 6 80/120 g 1 L

Réf. 2071 PASSION FRUIT Pot de 1,2 kg x 6 80/120 g 1 L

Réf. 1439 FRUITS DES BOIS Sachet de 1,2kg x 6 80/120 g 1 L

Réf. 1709 MANDARINE Pot de 1,2 kg x 6 80/120 g 1 L

Réf. 1684 MANGUE Pot de 1,2 kg x 6 80/120 g 1 L

Réf. 1615 MELON Pot de 1,2 kg x 6 80/120 g 1 L

Réf. 1630 MÛRE Pot de 1,2 kg x 6 80/120 g 1 L

Réf. 1713 MYRTILLE Pot de 1,2 kg x 6 80/120 g 1 L

Réf. 1745 ORANGE Pot de 1,2 kg x 6 80/120 g 1 L

Réf. 1613 PÊCHE Pot de 1,2 kg x 6 80/120 g 1 L

Réf. 2294 POIRE Pot de 1,2 kg x 6 80/120 g 1 L

Réf. 2298 POMME VERTE Pot de 1,2 kg x 6 80/120 g 1 L

 Dosage des 
JOYPASTE

GAMME JOYPASTE JOYPASTE Base 
blanche

Réf. 1489 BISCUIT Pot de 1,2 kg x 6 40/50 g 1 kg

Réf. 1289 CAFÉ Pot de 1,2 kg x 6 20/40 g 1 kg

Réf. 1294 CAPPUCCINO Pot de 1,2 kg x 6 60/80 g 1 kg

Réf. 1405 CARAMEL Pot de 1,2 kg x 6 40/50 g 1 kg

Réf. 1914 CRÈME BRULÉE Pot de 1,2 kg x 6 60/70 g 1 kg

Réf. 1619 LIGHT BLUE Pot de 1,2 kg x 6 50/60 g 1 kg

Réf. 1685 MENTHE Pot de 1,2 kg x 6 30/40 g 1 kg

Réf. 2068 MENTHE BLANCHE Pot de 1,2 kg x 6 30/40 g 1 kg

Réf. 1979 NOCCIOLINA Pot de 1 kg x 6 100 g 1 kg

Réf. 1498 PISTACHE PRIME Seau de 5 kg 50 g 1 kg

Réf. 1617 TIRAMISU Pot de 1,2 kg x 6 70/90 g 1 kg

Réf. 3163 VANILLE CARIBE Pot de 1,2 kg x 6 20/30 g 1 kg

Réf. 8264 VANILLE Pot de 1,2 kg x 6 20/30 g 1 kg

cl

cl

✓  Idéale pour donner du goût 
et de la couleur à vos glaces 
et préparations glacées !

* LIGHT BLUE = Pâte bleu aromatisée
* NOCCIOLINA = Cacahuètes grillées
* PISTACHE PRIME = Pistaches / Amandes

Découvrez les FICHES CONSEILS 
et VIDÉOS JOYPASTE !

Découvrez la FICHE RECETTE
du SEMIFREDDO EXOTICA !
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Nos indispensables pour vous accompagner 
dans le développement de vos crèmes glacées

TOPPINGS

PÂTES PURES

PRÉPARATIONS 
AROMATISANTES

STABILISATEURS

PRN038068

BFT011805

PRS012204

PRN101197

DÉCOUVREZ NOTRE GAMME POUR GLACE

www.nactis.fr

Disgroup160224.indd   1Disgroup160224.indd   1 16/02/2024   15:24:3916/02/2024   15:24:39

PÂTE DE VANILLE BOURBON 
MADAGASCAR PROVA GOURMET
Pot de 500 g x 4

Réf. 1488   
PÂTE DE PISTACHE 48% 
Boîte de 1kg x 12

Réf. 8572   
PÂTE DE PISTACHE FABBRI
Pot de 1,2 kg x 8

Réf. 6565

VA

NILLE

BOURB

O
N
PÂTES D'AROMATISATION PREMIUMPÂTES D'AROMATISATION PREMIUM

 Pour la préparation de vos G
LA

C
E

S et SO
RBE

TS

85,9 % des foyers français sont consommateurs 
de glaces et chaque français en consommerait en 
moyenne 6 litres par an. Elles sont même tellement 
appréciées que pour 52% des consommateurs 
français, la glace se mange toute l’année, même en 
hiver !

www. agromousquetairespro.fr

 Dosage des 
JOYPASTE

GAMME JOYPASTE PREMIUM 100% FRUITS JOYPASTE Base 
blanche

Réf. 8263 JOYPASTE PREMIUM PISTACHE 100% Pot de 1 kg x 6 80/120 g 1 kg

Réf. 2495
JOYPASTE PREMIUM PISTACHE 100%
Pistache de Bronte AOP, de qualité exceptionnelle, elle possède une 
couleur intense et une saveur incomparable !

Seau de 3 kg 80/120 g 1 kg

Réf. 1723 JOYPASTE PREMIUM NOISETTE 100% Pot de 1 kg x 6 80/120 g 1 kg

Réf. 1604 JOYPASTE PREMIUM NOISETTE 100% Seau de 5 kg 80/120 g 1 kg

Réf. 554 
JOYPASTE PREMIUM NOISETTE 100% 
Noisettes Italia Seau de 3 kg 80/120 g 1 kg

Réf. 2549 
JOYPASTE PREMIUM NOCCIOLA 100% 
Noisette du Piemont IGP, elle offre un goût excellent après 
torréfaction, une saveur fine et persistente !

Seau de 4 kg 80/120 g 1 kg

cl

POUDRES D'AROMATISATIONPOUDRES D'AROMATISATION

  
JOYGELATO COCO 
Sac de 1 kg x 6

Réf. 1629   
JOYGELATO CHEESECAKE 
Sac de 1 kg x 6

Réf. 6463   
JOYGELATO YOGURT 
Sac de 1 kg x 6

Réf. 1627

 Dosage des 
JOYGELATO

JOYGELATO Base 
blanche

Réf. 1629 50/60 g 1 kg

Réf. 6463 30/40 g 1 kg

Réf. 1627 50 g 1 kg

cl

 Disponible en précommande

PÂTE DE VANILLE BOURBON 
MADAGASCAR AVEC GRAINS 
Seau de 1 kg x 6

Réf. 8014

VA
NILLE

BOURB
O
N

D'AROMATISATION 
AUTRES PÂTESAUTRES PÂTES

D'AROMATISATION 
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PURÉES DE FRUITSPURÉES DE FRUITS

GAMME PURÉES AMBIANTES FRUITS ROUGES & CO

Réf. 8537 PURÉE D'ABRICOT BERGERON
10% sucre Poche de 1 kg x 6

Réf. 8543 PURÉE D'ANANAS 
10% sucre Poche de 1 kg x 6

Réf. 8538 
PURÉE DE BANANE 
100% fruit Poche de 1 kg x 6

Réf. 8544 PURÉE DE CASSIS 
10% sucre Poche de 1 kg x 6

Réf. 8545 PURÉE DE CITRON JAUNE 
100% pulpe Poche de 1 kg x 6

Réf. 8539 PURÉE DE FRAISE
10% sucre Poche de 1 kg x 6

Réf. 5045 PURÉE DE FRAMBOISE 
10% sucre Poche de 1 kg x 6

Réf. 8546 PURÉE DE FRUITS ROUGES
10% sucre (fraise, groseille, mûre, framboise, cassis) Poche de 1 kg x 6

Réf. 8548 
PURÉE DE GRIOTTE 
10% sucre Poche de 1 kg x 6

Réf. 8549 
PURÉE DE MANDARINE 
Origine Sicille - 100% jus et pulpe de fruit Poche de 1 kg x 6

Réf. 8540 PURÉE DE MANGUE ALFONSO 
Origine Inde - 5% sucre Poche de 1 kg x 6

Réf. 8541 PURÉE DE FRUIT DE LA PASSION 
10% sucre Poche de 1 kg x 6

Réf. 8547 
PURÉE DE PÊCHE BLANCHE 
10% sucre Poche de 1 kg x 6

Réf. 8542 PURÉE DE POIRE WILLIAMS 
10% sucre Poche de 1 kg x 6

 Produits surgelés  Disponible en précommande

GAMME AMBIANTE
FRUITS ROUGES & CO

✓  Une gamme fabriquée à partir de fruits 
cueillis à maturité optimale auprès des 
producteurs. Les fruits sont soigneusement 
séléctionnés avant d'être transformés 
en purées. Recettes à 90% de fruits ne 
contenant ni arômes, ni colorants, ni 
épaississants, ni conservateurs.

Dosage pour la réalisation de sorbets

GAMME PURÉES SURGELÉES LE P'TIT BENOIT BY DISGROUP QTÉ PURÉE EAU SUCRE JOYBASE

Réf. 650309 
PURÉE D’ABRICOT SUCRÉE 
10% sucre Boite de 1 kg x 6 400 g 600 g 235 g 100 g

Réf. 650305 
PURÉE DE CASSIS SUCRÉE 
10% sucre Boite de 1 kg x 6 400 g 600 g 245 g 100 g

Réf. 650307 
PURÉE DE CITRON JAUNE SUCRÉE 
10% sucre Boite de 1 kg x 6 300 g 700 g 300 g 100 g

Réf. 650301 
PURÉE DE FRAISE SUCRÉE 
10% sucre Boite de 1 kg x 6 400 g 600 g 245 g 100 g

Réf. 650300 
PURÉE DE FRAMBOISE SUCRÉE 
10% sucre Boite de 1 kg x 6 400 g 600 g 245 g 100 g

Réf. 650306 
PURÉE DE FRUITS DES BOIS & FRUITS ROUGES SUCRÉE 
10% sucre Boite de 1 kg x 6 400 g 600 g 245 g 100 g

Réf. 650304 
PURÉE DE MANGUE SUCRÉE 
10% sucre Boite de 1 kg x 6 400 g 600 g 220 g 100 g

Réf. 650308 
PURÉE DE NOIX DE COCO SUCRÉE 
10% sucre Boite de 1 kg x 6 400 g 600 g 210 g 100 g

Réf. 650303 
PURÉE DE FRUIT DE LA PASSION SUCRÉE 
10% sucre Boite de 1 kg x 6 400 g 600 g 220 g 100 g

Réf. 650302 
PURÉE DE POIRE WILLIAMS SUCRÉE 
10% sucre Boite de 1 kg x 6 400 g 600 g 235 g 100 g

by

cl

GAMME SURGELÉE
LE P'TIT BENOIT

✓  Une gamme avec un % de fruits élevé permettant une qualité "premium". Produits aux 
parfums naturels, constants en terme de goût, de couleur et de viscosité. Le concept de 
fabrication à froid garantit le goût et la microbiologie avec un minimum de pasteurisation ! 



12 13

D'AROMATISATION 
& INCLUSIONS

AUTRES PRODUITS AUTRES PRODUITS 
D'AROMATISATION 

& INCLUSIONS

  
LE COMMERCE 45% VOL. 
Spiritueux à base de Kirsch
Bouteille de 1 L x 6

Réf. 731  
RHUM 44% VOL. 
"Sélection Grand Arôme"
Cubi de 5 L x 4

Réf. 2906   
RHUM 54% VOL. 
"Sélection Grand Arôme"
Cubi de 5 L x 4

Réf. 2907

  
JUS DE CITRON 
100% fruits
Bouteille de 1 L x 6

Réf. 2673   
GOUSSES DE VANILLE 
17/18 cm
Bocal de 250 g x 6

Réf. 3372   
EXTRAIT DE VANILLE 
NATURELLE AVEC GRAINS 
PROVA GOURMET
Bouteille de 1 L x 6

Réf. 7309   
EXTRAIT DE CAFÉ 
COLOMBIE 100% ARABICA 
PROVA GOURMET
Bouteille de 1 L x 6

Réf. 1469

  
NOISETTES HACHÉES 
BLANCHIES 98% 
Sac de 1 kg x 10

Réf. 7650   
AMANDES HACHÉES 
2/4 mm
Sac de 1 kg x 10

Réf. 1272   
PISTACHES HACHÉES 
FRUISEC
Origine USA - 3/8 mm
Sac de 1 kg x 12

Réf. 7648

  
BRISURES DE NOUGAT 
DE MONTÉLIMAR 
CHABERT ET GUILLOT
Seau de 700 g x 6

Réf. 1399   
BRISURES DE SPÉCULOOS 
RANSON
0-8 mm
Sachet de 750 g x 8

Réf. 8246   
GRIOTTES AMARENA 
FABBRI
Boite de 1,25 kg x 6 
Boite de 2,75 kg x 6

Réf. 3850/3849   
BRISURES DE GRIOTTES AMARENA 
FABBRI
Boite de 2,75 kg x 6

Réf. 3979

  
RAISIN JUMBO 
Origine Turquie 
n°9 grade A / n°10 grade A
Carton de 12,5 kg / Cagette de 15 kg

Réf. 5382/1777

VA

NILLE

BOURB

O
N

VA

NILLE

BOURB

O
N

✓  Extraits riches en 
arômes offrants des 
saveurs gourmandes et 
intenses à vos glaces !

 

Préparations
PRÊTES À L'EMPLOI

 Pour la préparation de vos G
LA

C
E

S et SO
RBE

TS

 Dosage des 
JOYQUICK

GAMME JOYQUICK JOYQUICK EAU/LAIT

Réf. 6450 JOYQUICK COCO Sac de 1.2 kg
1,2 kg

(Un sac)
3 L de lait

Réf. 6155 JOYQUICK CITRON Sac de 1.25 kg
1,25 kg

(Un sac)
2,5 L d'eau

Réf. 2491 JOYQUICK EXTRA NOIR Sac de 1.6 kg
1,6 kg

(Un sac)
2,5 L d'eau
bouillante

Réf. 3444 JOYQUICK FRAMBOISE Sac de 1.25 kg
1,25 kg

(Un sac)
2,5 L d'eau

Réf. 3443 JOYQUICK FRAISE Sac de 1.25 kg
1,25 kg

(Un sac)
2,5 L d'eau

Réf. 3159 JOYQUICK NOIR PÉROU Sac de 1.8 kg
1,8 kg

(Un sac)
2,2 L d'eau
bouillante

Réf. 2026 JOYQUICK YAOURT Sac de 1.2 kg
1,2 kg

(Un sac)
3 L de lait

cl

 Disponible en précommande

✓  Bases en poudre 
semi-finies, riches en 
saveur, idéales pour 
la réalisation rapide 
de savoureuses glaces 
artisanales !
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GAMME JOYFRUIT

Réf. 1730 JOYFRUIT ABRICOT Seau de 3,5 kg

Réf. 1660 JOYFRUIT AMARENA Seau de 3,5 kg

Réf. 1663 
JOYFRUIT CASSIS 
Sauce cassis à base de fruits 
entiers

Seau de 3.5 kg

Réf. 1732 JOYFRUIT CITRON Seau de 3,5 kg

Réf. 1726 JOYFRUIT FRAISE Seau de 3,5 kg

Réf. 1728 JOYFRUIT FRAMBOISE Seau de 3,5 kg

Réf. 1661 JOYFRUIT FRUITS DES BOIS Seau de 3,5 kg

Réf. 3528 JOYFRUIT MANGUE Seau de 3,5 kg

Réf. 1729 JOYFRUIT ORANGE Seau de 3,5 kg

Réf. 1731 JOYFRUIT PÊCHE Seau de 3,5 kg

Réf. 3529 JOYFRUIT TROPICAL Seau de 3,5 kg

 
FINITIONS

Pour vos glaces et desserts

FOURRAGES SOUPLES 
POUR MARBRAGE

FOURRAGES SOUPLES 
POUR MARBRAGE

GAMME JOYFRUIT

✓  Fourrages souples à base 
de morceaux de fruits et 
de pulpe, parfaits pour le 
marbrage, l'insertion et la 
décoration des glaces, des 
bûches et entremets glacés !

 Disponible en précommande

  
NOCCIOLATA ICE CROCK 
Pâte goût gianduja avec 13% de noisettes grillées
Seau de 5 kg

Réf. 2181

  
NOCCIOLATA ICE PREMIUM 
Pâte au goût gianduja avec 13% de noisettes grillées, 
cacao maigre et arômes naturels
Seau de 5 kg

Réf. 1154

CONSEILS

D’UTILISA
TION

Dans un bac à glace en vitrine 
réfrigérée à -15°, les JOYCREAM 
gardent une consistance crémeuse. 
Les JOYCREAM atteignent leur 
meilleure consistance après 2/3 
heures à -15°.

✓  Crèmes idéales pour le 
marbrage de vos glaces, 
bûches et entremets glacés.

GAMME JOYCREAM

GAMME JOYCREAM

Réf. 1658 JOYCREAM COCONTY 
Crème goût chocolat au lait / coco avec floncons de coco Seau de 5 kg

Réf. 2303 
JOYCREAM FRUITS ROUGES 
Crème aux fruits rouges avec delicrisp Seau de 5 kg

Réf. 1886 JOYCREAM PISTACCHIO ICE Pot de 5 kg

Réf. 6394 
JOYCREAM PISTACCHIO CROCK 
Crème pistache avec pistaches caramélisées Seau de 5 kg

Réf. 2487 
JOYCREAM NOCCIOLATA BIANCA 
Crème lait/noisette Seau de 5 kg

Réf. 3758 
JOYCREAM NOCCIOLATA CHOC 
Crème à tartiner au cacao maigre et noisette Seau de 5 kg

Réf. 3411 
JOYCREAM BLACK 
Crème au cacao maigre Seau de 5 kg

Réf. 1654 
JOYCREAM WAFERNUT NOIR 
Crème cacao/noisette avec grains de noisette et brisures de 
gaufrettes

Seau de 5 kg

Réf. 1655 
JOYCREAM WAFERNUT CLAIR 
Crème noisette avec grains de noisette et brisures de 
gaufrettes

Seau de 5 kg

Réf. 1710 
JOYCREAM CROCCANTISSIMO 
Crème cacao/lait avec céréales croquantes Seau de 5 kg

Réf. 1656 
JOYCREAM CHOCOBISCOTTO 
Crème goût chocolat avec morceaux de biscuits au cacao Seau de 5 kg

Réf. 4984 JOYCREAM DONATELLO 
Crème chocolat blanc coco avec copeaux de coco Seau de 5 kg

Réf. 1653
JOYCREAM NOCCIOLINA 
Crème au cacao maigre avec cacahuètes entières et en 
morceaux

Seau de 5 kg

Réf. 1659 
JOYCREAM BASAMEMUCHO 
Crème goût gianduja avec grains de noisette et delicrisp Seau de 5 kg

Réf. 553 
JOYCREAM FRIZZY POP PINK 
Crème fruits rouges avec bonbons Seau de 5 kg

Réf. 2498 
JOYCREAM CARAMEL FLEUR DE SEL 
Crème goût caramel avec fleur de sel Seau de 5 kg

Réf. 1973 
JOYCREAM SPECULOOS 
Crème saveur spéculoos avec biscuits caramélisés Seau de 5 kg

Réf. 1486 
JOYCREAM CARAMEL BISCOTTE 
Crème avec morceaux de biscuits au beurre Seau de 5 kg

Réf. 5475 
JOYCREAM WHITE CROCK 
Crème nature avec delicrisp Seau de 5 kg

Réf. 6145 
JOYCREAM TIRAMISU 
Crème au tiramisu avec granules de biscuit Pot de 3,5 kg

Réf. 3160 
JOYCREAM TORRONCINO 
Crème au goût de chocolat blanc/amande avec granules de 
nougat

Seau de 5 kg



16 17

TOPPINGTOPPING

 Pour la préparation de vos G
LA

C
E

S et SO
RBE

TS
GAMME JOYTOPPING

CHOCOLAT 
Squeeze de 1 kg x 6

Réf. 1434

CHOCOLAT BLANC 
Squeeze de 900 g x 6

Réf. 2923

  
CARAMEL 
Squeeze de 1 kg x 6

Réf. 1435

CAFÉ 
Squeeze de 1 kg x 6

Réf. 1436

FRAISE 
Squeeze de 1 kg x 6

Réf. 1437

FRAMBOISE 
Squeeze de 1 kg x 6

Réf. 2433

FRUITS DES BOIS 
Squeeze de 1 kg x 6

Réf. 1438

MANGUE 
Squeeze de 1 kg x 6

Réf. 2440

TROPICAL 
Squeeze de 1 kg x 6

Réf. 1683

NOCCIOLATA 
PREMIUM 
Squeeze de 900 g x 6

Réf. 2997

NOCCIOLATA 
BLANC 
Squeeze de 900 g x 6

Réf. 2490

NOISETTE 
Squeeze de 1 kg x 6

Réf. 2434

  
TOPPING BISCOFF 
"THE ORIGINAL SPÉCULOOS" 
LOTUS
Squeeze de 1 kg x 8

Réf. 3883   
MIEL DE FLEURS BROVER
Squeeze de 500 g x 14

Réf. 1342   
CRÈME DE NOUGAT 
DE MONTÉLIMAR 
CHABERT ET GUILLOT
Pot de 1 kg x 6

Réf. 1401   
CRÈME SUCRÉE DEBIC
Bombe sous pression
Bombe de 700 ml x 6

Réf. 1422

COULISCOULIS

  
COULIS DE FRAMBOISE 
Squeeze de 500 g x 6

Réf. 650000

COULIS DE FRUITS ROUGES 
Squeeze de 500 g x 6

Réf. 650002   
COULIS DE FRAISE 
SICOLY
Squeeze de 500g  x 6

Réf. 650007

COULIS DE FRUITS EXOTIQUES 
Squeeze de 500 g x 6

Réf. 650001

BISCUITS & DÉCORSBISCUITS & DÉCORS

  
AMANDES BÂTONNETS 
Sac de 1 kg x 10

Réf. 1276   
AMANDES EFFILÉES 
7/9 mm
Sac de 1 kg  x 10

Réf. 1271   
AMANDES HACHÉES 
CARAMÉLISÉES FRUISEC
2/4 mm
Sac de 1 kg x 6

Réf. 4800   
NOISETTES ENTIÈRES 
CARAMÉLISÉES FRUISEC
12/14 mm
Sachet de 1 kg x 6

Réf. 4865

  
BRISURES DE GALETTE 
ST MICHEL
Poche de 300 g x 6

Réf. 2382   
CIGARETTES PÂTISSIÈRES 
TOURNIAYRE
Environ 131 pièces
Carton de 1 kg

Réf. 4612  
VERMICELLES 
MULTICOLORES 
SAINTE LUCIE
Sac de 1 kg x 6

Réf. 7000

by by by

 Disponible en précommande
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BÂTONNETS
GLACÉS

Pour la préparation de vos  
BÂTONNETS 
GLACÉS

BASE NEUTREBASE NEUTRE

  
TENDER DESSERT 
Préparation pour glaces en bâtonnets
Sac de 1 kg x 6

Réf. 1480

Mise en oeuvre TENDER DESSERT

1 - Méthode avec turbine à glace
Ajouter TENDER DESSERT au lait, mélanger et turbiner. 
Pour la réalisation de bâtonnets glacés aromatisés on peut utiliser les JOYPASTE.

BASE LAIT ENTIER EAU/LAIT

1000 g 2,5 L (à froid)

2 - Méthode avec batteur mélangeur
Ajouter TENDER DESSERT à la crème fraîche, monter au batteur mélangeur à vitesse moyenne avec un fouet et 
éventuellement ajouter le JOYPASTE. Conservation et consommation à la température de la vitrine réfrigérée (-14/16°C).

BASE CRÈME JOYPASTE

300 g 1 L (4/5°C) Cf. Dosage

cl

Découvrez la FICHE CONSEIL 
TENDER DESSERT !

COUVERTURESCOUVERTURES

GAMME JOYCOUVERTURE

✓  Couvertures à base de 
chocolat pour la préparation 
de glaces en bâtonnets !

CONSEILS

D’UTILISA
TION

Fondre en réchauffant délicatement 
à la température d'environ 30-35°C 
et mélanger avec soin. Une fois 
fondu, tremper délicatement votre 
bâtonnet glacé dedans.

GAMME JOYCOUVERTURE

Réf. 1715 
JOYCOUVERTURE DARK CHOCOLAT 
Couverture à base de cacao maigre et d'huile de coco Seau de 5 kg

Réf. 1718 JOYCOUVERTURE EXTRA CHOCOLAT NOIR 75% 
Couverture à base de chocolat noir Seau de 5 kg

Réf. 1716 
JOYCOUVERTURE EXTRA CHOCOLAT BLANC 
Couverture à base de chocolat blanc Seau de 5 kg

Réf. 2976 
JOYCOUVERTURE EXTRA CHOCOLAT LAIT 
Couverture à base de chocolat au lait Seau de 5 kg

Réf. 1722 
JOYCOUVERTURE GIANDUITTO 
Couverture à base de chocolat au lait et noisettes Gianduja Seau de 3 kg

INCLUSIONSINCLUSIONS

  
PRALI-DÉCORS 
GRAINS NOISETTES 40% 
Seau de 2,5 kg

Réf. 1909   
DORETTA, 
GRANULES RIZ SOUFFLÉS 
Sac de 4 kg

Réf. 3879   
GRAINS DE NOISETTES 
HACHÉES GRILLÉES 
Sac de 4 kg

Réf. 3863

 Disponible en précommande
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GLACES
ITALIENNES

Pour la préparation de vos  
GLACES 
ITALIENNES

  
SAVEUR LAIT 
Outre de 5,5 kg

Réf. 4353

MIX À GLACE UHTMIX À GLACE UHT

SAVEUR ABRICOT 
Carton de 5.5 kg

Réf. 3607   
SAVEUR BANANE 
Outre de 5,5 kg

Réf. 3639

  
SAVEUR CAFÉ 
Outre de 5,5 kg

Réf. 3306   
SAVEUR CARAMEL
Outre de 5,5 kg

Réf. 4020

  

SAVEUR CARAMEL 
BEURRE SALÉ 
Outre de 5,5 kg

Réf. 4075

  
SAVEUR CASSIS
Outre de 5,5 kg

Réf. 3640
  

SAVEUR CHOCOLAT 
Brique de 1,1 kg x 6

Réf. 1077   
SAVEUR CHOCOLAT 
Outre de 5,5 kg

Réf. 3260

  
SAVEUR CITRON 
Outre de 5,5 kg

Réf. 3259

  
SAVEUR COCO
Outre de 5,5 kg

Réf. 3278

  
SAVEUR FRAISE 
Brique de 1,1 kg x 6

Réf. 1365   
SAVEUR FRAISE 
Outre de 5,5 kg

Réf. 3261   
SAVEUR FRAISE LAIT
Outre de 5,5 kg

Réf. 4354   
SAVEUR FRAMBOISE
Outre de 5,5 kg

Réf. 3232

  
SAVEUR NOUGAT 
Outre de 5,5 kg

Réf. 6208

  
SAVEUR PASSION 
Outre de 5,5 kg

Réf. 4018

  
SAVEUR PÂTE À TARTINER
Carton de 5.5 kg

Réf. 2384   
SAVEUR PISTACHE
Carton de 1.1 kg x 6

Réf. 3608   
SAVEUR PISTACHE
Outre de 5,5 kg

Réf. 3263

  
SAVEUR VANILLE 
Brique de 1,1 kg x 6

Réf. 1558   
SAVEUR VANILLE
Outre de 5,5 kg

Réf. 3264

GAMME GLACE À L'ITALIENNE MONTAIGU

✓ À base de purée 
de fruit, d'un 
colorant naturel 
et d'un complexe 
de stabilisants !

✓ À base de lait écrémé 
additionné de crème, d'un 
arôme, d'un complexe de 
stabilisants et de colorants !

 Disponible en précommande
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GRANITÉS
Pour la préparation de vos  
GRANITÉS

À EMPORTER

BASESBASES

  
SAVEUR FRAISE 
Brique de 1 L x 6

Réf. 3207

PRÉPARATION CONCENTRÉE STÉRILISÉE 
POUR GRANITÉ MONTAIGU

  
SAVEUR COLA 
Brique de 1 L x 6

Réf. 3201   
SAVEUR MENTHE VERTE 
Brique de 1 L x 6

Réf. 3202

Mise en oeuvre CONCENTRÉ POUR 
GRANITÉ

Diluer le CONCENTRÉ POUR GRANITÉ selon le 
dosage ci-dessous dans la cuve à granité. 
Mettre l'appareil en marche 1h30 à 2h avant de servir 
afin d'obtenir la texture désirée. Agiter avant emploi. 
Diluer votre concentré avec de l'eau pour un granité 
classique rafraichissant ou avec du lait pour un 
granité plus onctueux !

BASE EAU/LAIT

1 L  5 L

cl

BISCUITS ET CORNETSBISCUITS ET CORNETS

GAMME CORNETS

Réf. 7768 
SIMPLE 
Ø 50 x 118 mm Carton de 378 unités

Réf. 7755 
DOUBLE 
Ø 77 - 120 mm

Carton de 308 unités

GAMME EXTRA CÔNE

Réf. 8292 Ø 39 x 130 mm Carton de 432 unités

Réf. 8327 Ø 47 x 157 mm Carton de 275 unités

Réf. 8293 Ø 60 x 149 mm Carton de 256 unités

GAMME CÔNE DENTELÉ

Réf. 7803 Ø 41 x 160 mm Carton de 189 unités

Réf. 8291 Ø 47 x 161 mm Carton de 325 unités

Réf. 3597 Ø 50 x 130 mm Carton de 500 unités

Réf. 7892 Ø 52 x 161 mm Carton de 320 unités

Réf. 3598 Ø 60 x 157 mm Carton de 272 unités

Réf. 3600 Ø 70 x 165 mm Carton de 252 unités

Réf. 824 Ø 80 x 164 mm Carton de 189 unités

Réf. 437 Ø 95 x 164 mm Carton de 192 unités

GAMME COUPE GAUFRETTE BORD DROIT

Réf. 8034 Ø 75 mm - H38 mm Carton de 192 unités x 3

Réf. 8035 Ø 86,5 mm - H38 mm Carton de 192 unités x 3

Réf. 8036 Ø 93 mm - H46 mm Carton de 128 unités x 3

Réf. 8050 Ø 110 mm - H46 mm Carton de 56 unités x 3

GAMME BISCUITS ET CORNETS
TOURNIAYRE 

  

TULIPE AU CHOCOLAT PIDY
Carton de 72 unités

Réf. 6637

VAISSELLE JETABLEVAISSELLE JETABLE 

SERVIETTESSERVIETTES

  
SERVIETTES 1 PLI BLANCHES 
29 x 29cm
Paquet de 500 unités x 10

Réf. 8500

  
COUVERCLE POUR 
POT À GLACE 
PET - ø 86 mm
Paquet de 50 unités

  
CUILLÈRE À GLACE EN BOIS 
95 mm
Paquet de 100 unités

Réf. 479

EMBALLAGESEMBALLAGES

 Disponible en précommande  Disponible en direct fournisseur

  

POT À GRANITÉ PET 
12 oz - ø 92,7 mm
Paquet de 50 unités

Réf. 29

  

PAILLE CARTON BLANCHE 
Ø 6 x 197 mm
Paquet de 500 unités

Réf. 551

  
POT À GLACE 
KRAFT BRUN 
3oz - 90 ml - 70 x 41 mm
5oz - 150 ml - 86 x 51 mm
6oz - 180 ml - 95 x 50 mm
Paquet de 50 unités

Réf. 663/664/658

  
POT À GLACE 
KRAFT BRUN 
140 ml - ø 86 x 52 mm
Paquet de 50 unités



 - DISTRIBUTEURS DISGROUP -

www.disgroup.fr

SAS DISGROUP - SIÈGE SOCIAL
Gestion administrative, commerciale

& logistique - ZA de Plaisance
35133 SAINT SAUVEUR DES LANDES

Tél. 02 99 99 30 44

SAS DISGROUP - ETS SECONDAIRE
Gestion achats & marketing
1343 Rue Aristide Berges
38340 VOREPPE
Tél. 04 76 42 16 45
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 ALIMENTAIRE FB
324 rue des Couteliers 
Z.A SUD
05100 Briançon 
Tél. 04 92 20 21 54

AMINE SAS
402 B route de Montjoly
97354 Remire Montjoly 
Guyane

ANC SAS - ROQUET
ZI de Carros
1ère avenue - 6001M
06510 Le Broc
Tél. 04 92 08 05 58

APPRO FOURNIL
Z.A Blussières Nord 2 
16 rue P. et M. Curie 
BP12 - 85190 Aizenay 
Tél. 02 51 98 80 04

AURIAC SAS
ZI du Pic
Impasse Mercure
09100 Pamiers
Tél. 05 34 01 09 60

AUVERGNE BOULANGÈRE
ET PÂTISSIÈRE
ZAC des Gravanches
5 rue Jacqueline Auriol
63100 Clermont-Ferrand
Tél. 04 73 92 03 98

AVIDOC 
ZAE via Europe 
8 rue de Copenhague 
34350 Vendres 
Tél. 04 67 31 45 31

BACCHI ETS
26 Bd Fuon Santa 
06340 la Trinité
Tél. 04 93 26 32 88

BECUS STE
Zone des radars  
5 rue J-Jacques Rousseau
91350 Grigny
Tél. 01 69 02 15 99

BRIAL SARL
ZA Cher du Cerisier 
23000 Saint Fiel
Tél. 08 11 95 11 11

SAS C.B.P.A. 
PA des Hunaudières
474 Bd des Hunaudières
72230 Ruaudin
Tél. 02 43 84 39 66

CBS
ZI La Barbière
8 rue Paul Langevin 
47300 Villeneuve sur Lot 
Tél. 05 53 70 45 17

CHASAL 
7 rue Brisack
6001 Marcinelle 
Belgique
Tél. +32 71/44.85.85

COMPTOIR DE LA 
BOULANGERIE BLANCOISE
ZI Les Daubourgs
36300 Le Blanc
Tél. 02 54 37 11 16

DBP VAL DE LOIRE
Zone des Gailletrous II
2 rue Pierre et Marie Curie
41260 La Chaussée St Victor
Tél. 02 54 78 05 93

ETS DESTREBECQ DULAC
VF DISGROUP
21 rue Marie Fougeray
50400 Granville
Tél. 02 33 50 01 49

DI.CO.FIN SARL 
ZA de Caldaniccia
20167 Mezzavia
Tél. 04 95 20 12 92

DISBEP SARL
ZI les Tamarins  
6 rue Simone Morin
97420 le Port 
Île de la Réunion
Tél. 02 62 42 78 90

DISGROUP 49
ZA des Peupleraies
49400 Bagneux  
Tél. 02 41 67 45 53

DISGROUP BRETAGNE 
NORD
Zone de Runiou
22970 Ploumagoar
Tél. 0 800 00 48 01

DISGROUP CAEN LA MER
901 Bd Charles Cros 
14123 IFS 
Tél. 02 31 34 49 49

DISGROUP GRIGNY
Zone des Radars  
5 rue J-Jacques Rousseau
91350 Grigny
Tél. 01 69 02 18 06

DISGROUP RENNES
ZA de Sévailles 
8 avenue Thomas Edison 
35340 Liffre
Tél. 02 99 99 08 12

DISTRIBUTION FRISSON 
SARL 
19 rue de l’Orgeval 
77120 Coulommiers
Tél. 01 64 04 67 92

DISTRIGOURMANDE
Dordogne :
50 route de Riberac 
24650 Chancelade
Tél. 05 53 04 78 94

DISTRIGOURMANDE 
Lot :
ZA Les Millepoises 
46300 Le Vigan
Tél. 05-65-41-05-83 

DUCREUX
Site de Beauvallon
ZI Les platières
100 rue des Métalliers 
69700 Beauvallon
Tél. 04 78 44 24 46

DUCREUX
Site de Veurey-Voroize
46 allée de la Vola 
38113 Veurey-Voroise
Tél. 04 78 44 21 92

ETS PELLERIN DISTRIBUTION
(Groupe DUCREUX)
ZA les Revols
13 chemin des Meannes 
26540 Mours-St-Eusèbe
Tél. 04 75 02 52 52

FORTEL SARL
Rue des Gravières
67170 Brumath 
Tél. 03 90 29 12 10

FOURNI’LABO
Z.I. Le Royeux
2 rue des Pastels
02430 Gauchy
Tél. 03 23 64 41 81

FROMAGERIE MAURON SA
Route de Velet
70100 Gray-la-Ville
Tél. 03 84 65 04 24

GELVAR.COM 
300 avenue de Madrid 
83870 Signes 
Tel. 04 94 90 65 80
 
GRIVEL SARL 
4 rue Camille Flammarion 
54300 Luneville 
Tél. 03 83 26 20 02

GROUPE EMALO
30 route de Toulouse 
65690 Barbazan Debat 
Tél. 05 62 33 97 05

HAVARD SAS
Pôle d’Activité d’Ecouve
ZI nord
9 rue Georges Champetier
61250 Damigny
Tél. 02 33 290 320

HAVARD 28 SAS
(ets secondaire)
3 avenue Gustave Eiffel
28360 Gellainville
Tél. 02 37 52 02 78

HUETTE ETS
ZA de Mane Lenn
56950 Crach
Tél. 02 97 24 03 57

L.D.S
ZAC de Brais 
20 route de Fondeline
44600 Saint Nazaire
Tél. 02 40 70 16 19

L.D.S
(Etablissement secondaire) 
1 rue du Tertre
44470 Carquefou
Tél. 02 40 22 21 23

LE FOURNIL TOURANGEAU 
SARL
2 rue des Trois Maries
37230 Fondettes
Tél. 02 47 49 66 00

LEBOUCQ CLAUDE SA
Zone des Radars
5 rue J-Jacques Rousseau
91350 Grigny
Tél. 01 69 02 18 41

LES MARAICHERS 
D'OCCITANIE
5 impasse Muratet
31140 Aucamville
Tél. 05 67 00 67 16

LOMBART LEFEBVRE
3 rue des Docks 
58000 Nevers 
Tél : 03 86 57 27 61 

MAGDIS
941 route des Sapins
76110 Breauté
Tél. 02 32 84 60 00

MESMACQUE SAS
76 rue Galilée
62510 Arques
Tél. 03 21 38 35 63

MONEL & FILS SAS
Zac des Fossés Neufs
13 rue du parc des Vergers
91250 Tigery
Tél. 01 69 02 18 55

MONTEBELLO SAS
137 rue des Artisans
50110 Tourlaville
Tél. 02 33 23 46 26

PATISAVEURS SARL
7 avenue Blaise Pascal
64140 Lons
Tél. 05 59 62 92 92

SARDIN SARL
379 avenue de Navarre  
16000 Angoulême
Tél. 05 45 67 98 44

SEMIDIS SAS
Quartier les Grands Grès 
415 route des Vignères
84300 Cavaillon
Tél. 04 90 71 15 39

SERDIS SAS
Lot zico 
3 rue Zico/Boucle Nord
98890 Paita
Nouvelle Calédonie 
Tél : +687 27 09 94 
Contact Métropole :  
04 42 92 84 49

SERVAES PÈRES & FILS
1 chemin de Saint Prix 
Rue des Briquetteries
95270 Belloy en France
Tél. 01 34 71 11 99

SIPAC
Vallée de la Tuauru
PK 10 Côté Montagne
Mahina – Tahiti
Polynésie Française
Tel : +689 40 540 550 
Contact Métropole :  
04 42 92 84 49

SOCIÉTÉ NOUVELLE
B.O.F SARL
Allée Alberto Santos-Dumont
ZAC les Essilards II
51100 Reims
Avenue des Tirverts
Marché de Gros
10420 Troyes
Tél. 03 26 47 69 75

SODIGUA
Rue Rolière Arnoux
97110 Pointe à Pitre
Guadeloupe
Tél. 06 26 97 04 44

SOFRIMA DISTRIBUTION
ZI de la Lezarde
97232 Le Lamentin
Martinique
Tél. 06 26 97 04 44


