ou Pain au fevain de Hle germe )
Sauce Rustique - 25 g
Mache-20g

Tomates confites - 30g
Tranches de bleu - 24g
Radis roses - 20g
Carottes rapées - 20g
Noix brisures - 1g

\ Progmsswn delarecette s = .

ndelles et réserver.

1/ Tailler les radis en ro

2/ Montage :

Ouvrir le pain en deux.
Tartiner les deux faces de sauce

carottes rapees.
Parsemer de brisures de noix.

Recette proposée par'_Y
Créateur culinaire
yjasmin@saveurjasmin.c

Pain au choix du client -
( Recommandation oiscrouy - Pain L Abondant

140 g

4

SQueeze

rustique.

Deposer sur fa premiare face fa salade, les tranches de tomates
confites, des tranches de bleu, fes rondelles de radis et des

Recouvrir de o deuxieme face et reserver au frais.

' « Les Ingrédients




